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The aim of this study was to determine the yield and various quality characteristics of two different
strawberry cultivars (Fragaria x ananassa var. Festival and Camarosa), grown in the ecological
conditions of Sultanhisar, Aydin, Turkey. The study was conducted over two years, in ten randomly
selected open grown plantations for each of the two cultivars. When the fruits reached harvest
maturity, they were harvested and their yield values, mean fruit weight, fruit diameter, fruit length,
fruit firmness, colour, pH, titrable acidity, water-soluble dry matter, vitamin C content, total
antioxidant capacity and total phenolics were determined. According to the results obtained, yield
values fell in the second year of the study, but mean fruit weight, diameter and length increased.
Similarly, the fruit firmness of both varieties was considerably greater in the second year, and these
differences between the years were found to be statistically significant. While the highest antioxidant
capacity and phenolic content were obtained from the Festival cultivar, the highest vitamin C content
was found in the Camarosa cultivar. The changes of total antioxidant capacity and the amount of total
phenolics according to years of both varieties were found to be statistically significant.
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Aydin/Sultanhisar Kosullarinda Yetistirilgn Festival ve Camarosa Cilek
Cesitlerinin Verim ve Baz1 Meyve Kalite Ozelliklerinin Belirlenmesi
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Bu c¢alismanin amaci, Aydin/Sultanhisar ekolojik kosullarinda yetistirilen, iki farkl ¢ilek ¢esidinin
(Fragaria x ananassa var. Festival ve Camarosa) verim ve bazi meyve kalite 6zelliklerinin
belirlenmesidir. Caligma, agikta yetistiriciligin yapildig: her iki ¢eside ait plantasyonlardan rastgele
secilen 10’ar adet, toplam 20 adet plantasyonda, iki yil siire ile yiiriitiilmiistiir. Meyveler hasat
olumuna ulastiktan sonra hasat edilerek verim degerleri, ortalama meyve agirhigi, meyve eni, meyve
boyu, meyve sertligi, renk, pH, titre edilebilir asitlik, suda ¢dziinebilir kuru madde, C vitamini, toplam
antioksidan kapasite ve toplam fenolik madde igerikleri belirlenmistir. Elde edilen sonuglara gore,
calismanin ikinci yilinda her iki ¢eside ait verim degerleri diiserken ortalama meyve agirligi, meyve
eni ve meyve boyu artmistir. Benzer sekilde, her iki ¢eside ait meyve sertlikleri ikinci yilda belirgin
bir artig gostermis ve yillar arasindaki bu farklar istatistiki olarak 6nemli bulunmustur. En yiiksek
antioksidan kapasite ve fenolik madde igerikleri Festival ¢esidinde elde edilirken en yiiksek C vitamini
icerigi Camarosa ¢esidinde saptanmstir. Antioksidan kapasite ve toplam fenolik madde miktarlarinin
yillara gore degisimi her iki gesitte de istatistiki olarak 6nemli bulunmustur.
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Giris

Cilek, diinyanin farkli ekolojilerinde sofralik ve sanayi
iretimine yonelik yetistirilmesi nedeniyle tiir icerisinde
genis cesitlilik gdstermektedir. Uziimsii meyveler
grubunda yer alan ¢ilek, iilkemizde farkli cevre kosullarina
sahip pek cok bolgede de yetistirilebilmektedir (Ozgiiven
ve Yilmaz, 2009; Elik ve ark., 2017). Diinya g¢ilek tiretimi
yaklagik 2,5 milyon ton olup; ABD, Ispanya, Tiirkiye,
Italya, Polonya ve Fransa diinyada énemli cilek iireticisi
iilkeler arasinda yer almaktadir. Ulkemizde gilek iiretimi
her gegen yil artan bir egilim gdstermektedir. 2015 yilinda,
376 bin ton olan ¢ilek iiretimi 2019 yilinda 487 bin tona
ylkselmigtir. Aydin ili 67.402 tonla iilke iiretiminde
%13,84°liik bir pay alirken Sultanhisar ilgesi de Aydin ili
bazinda 35.998 tonluk iiretim ile %53,41°lik 6nemli bir
paya sahiptir (TUIK, 2020).

Cilek meyveleri, icerdigi fitokimyasallar (antioksidan ve
fenolik bilesikler) nedeniyle fonksiyonel 6zellik tasiyan ve
bitkisel tiretimde gerek diinya gerek iilkemiz agisindan 6nemli
bir meyve tiiriidiir (Bayram ve ark., 2013). Bu nedenle
giiniimiizde ¢ilek yetistiriciliginde salt verim odakli {iretim,
yerini kaliteyi de i¢ine alan bir iiretim sekline birakmaktadir.
Farkli arastiricilar, meyvelerdeki kalite 6zelliklerinin genetik
veya cevresel olarak kontrol edildigi ve gesitlilik gdsterdigini
bildirmislerdir (Perkins Veazie, 1995; Prior ve ark., 1998;
Hancock,1999; Connor ve ark., 2002). Cilekte meyve iriligi,
meyve sertligi, meyve sekli, suda ¢dziiniir kuru madde, suda
¢Oziinlir kuru madde/asit oram, toplam sekerler (glikoz,
fruktoz, sakkaroz) ve asitlik 6nemli kalite 6zelliklerindendir
(Azodanlou ve ark., 2004; Scalzo ve ark., 2005a). Cilekte
diger onemli bir kalite kriteri ise meyve rengidir. Cilek
meyvesinde  olgunlasma  zamanmn  belirlenmesinde
kullanilan kalite kriteri olan renk olusumunda antosiyaninler
etkilidir (Kosar ve ark., 2004). Cilek, i¢erdigi yiiksek oranda
flavonoid ve fenolik asitler nedeniyle antikanserojen,
antimutagen ve antioksidan 6zelliklere ve dolayisiyla saglik
acisindan bilyiik bir 6neme sahiptir (Kosar ve ark., 2004;
Beattie ve ark., 2005; Ozgen, 2006; Da Silva ve ark., 2007).
Cileklerde meyve kalite ozellikleri ve antioksidan
kapasitesinin genetik yapi, olgunlagsma zamani, depolama
stiresi ve iiriin igleme tekniginden etkilendigi bildirilmigtir
(Connor ve ark., 2002; Azodanlou ve ark., 2003; Scalzo ve
ark., 2005b; Ozgen ve ark., 2007).

Bu calismanin amaci, ¢ilek iiretiminde Onemli bir
potansiyele sahip Aydin/Sultanhisar kosullarinda agikta
yetistirilen Festival ve Camarosa ¢esitlerine ait meyvelerin
bazi verim, igsel, digsal kalite ve biyokimyasal meye
ozelliklerini belirleyerek bunlar arasindaki iliskileri y1l ve
¢esit bazinda ortaya koymaktir.

Materyal ve Yontem

Bu c¢alisma, 2014-2016 yillar1 arasinda ¢ilek
yetistiriciliginin yogun yapildigt Aydin ili, Sultanhisar
ilgesi, Atga beldesinde agikta yetistirilen ve damla sulama
sistemi ile sulanan Festival ve Camarosa gilek gesitlerine
ait yaz dikimi yapilan plantasyonlarda 2 yil siire ile
ylriitilmistiir.

Her bir ¢eside ait 10’ar adet plantasyon segilerek ilk y1l
dikim oncesi, ikinci yil ayni tarihlere rast gelen agustos

aylarinda olmak tizere toplam iki defa 0—30 cm derinlikten
toprak, meyvelerin ticari hasat olgunluguna ulastig
haziran ayinda da meyve 6rneklemeleri yapilmustir.

Bitkiler, 60-70 cm genislik, 25-30 cm yiikseklik ve 30-
40 cm araliklarla tesis edilmis yataklara, 3025 cm (sira
lizerixsira arasi) mesafelerle dikilmistir. Aragtirma
materyalini olusturan bahgelerin tiimiine, dikimden once
2500 kg da?l olgunlastirilmis ahir giibresi, yetistirme
periyodu boyunca her y1l; toplam; 25 kg da™* 20-20-20 (N-
P-K), 22 kg da® N, 15 kg da® P,Os ve 26 kg da! K20
uygulanmigtir. Aragtirmanin yapildigi bahgelerde sulama,
giibreleme, hastalik ve zararlilara kars1 miicadele gibi tiim
kiiltiirel islemler diizenli olarak yapilmistir. Arastirma
alan1 topraklarinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin
ortalama degerleri, Cizelge 1’de verilmistir.

Calismada hasat doneminde hasat olgunluguna erismis
meyvelerden her bir bah¢ceden 50 adet meyve elle hasat
edilmistir. Meyvelerde verim, bazi digsal ve igsel kalite
ozellikleri belirlenmistir.

Meyve Kalite Ozellikleri

Her bir tekerriirden elle hasat edilen 50 adet meyvede
meyve agirhgt +0,01 g hassasiyete sahip dijital terazi
(Sartorious analytic A 200S, Almanya), meyve eni ve boyu
ise dijital el kumpasi (Mitutoyo, Japonya) ile
belirlenmistir. Meyve sertligi, her tekerriirden daha 6nce
alinan 50 adet meyve igerisinden secilen 20 adet meyvenin,
yanak kisminda el penetrometresinin (FT-327, italya) 7,9
mm’lik ucu ile Newton (N) olarak tespit edilmistir.
Meyvelerin yiizey rengi, 20 adet meyvenin ekvator
bolgesinden renk olger cihazi (Chroma Meter CR-400,
Konica Minolta Sensing Inc., Tokya, Japonya) ile CIE-L*
a* b* cinsinden Ol¢iilmiistiir. Yatay eksende pozitif a*
kirmiziy1 negatif a* yesili; dikey eksendeki pozitif b*
sarty1 ve negatif b* ise maviyi gostermektedir. Cihaz,
Olgiimlerden once standart beyaz kalibrasyon plakast
(L*=97,,26, a*=+0,13, b*=+1,71) ile kalibre edilmistir
(McGuire, 1992).

Her bir tekerriirden elde edilen 20 adet meyve
dilimlenerek elektrikli meyve sikacaginda sikilip meyve
suyu elde edilmistir. Elde edilen meyve sularinda SCKM
degeri, dijital refraktometre (Atago, ABD), pH degeri ise
pH metre (Hanna, ABD) ile dl¢iilmiistiir. Titre edilebilir
asitlik (TA) olglimleri igin her bir tekerriirde elde edilen
meyve suyundan 10’ar ml alinmis, tizerine 10 ml saf su
ilave edilerek pH 8,1 degerine ulasana kadar 0,1 N sodyum
hidroksit (NaOH) ile titre edilmistir. Titrasyonda harcanan
NaOH miktar esas alarak sonuglar; g malik asit 100 ml?
olarak ifade edilmistir.

Her bir tekerriirden elde edilen meyveler dilimlenerek
homojenizatdr ile homojen hale getirildikten sonra
yaklagik 100 g meyve eti, falkon tiipleri igerisinde analizler
yapilincaya kadar -20°C’de muhafaza edilmistir. Ornekler
oda sicakliginda (=21°C) ¢oziindiikten sonra tekrar blender
ile homojenize edilmis, daha sonra 4°C’de 30 dakika
12.000 rpm devirde santrifiije edilmistir. Ust fazdan alinan
ornegin iizerine saf su ilave edilerek bir saat boyunca tiipler
icerisinde  ekstraksiyonu saglanmigtir. Biyokimyasal
analizlerin tiimii, filtre edilen bu soliisyonda yapilmistir.
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Cizelge 1. Arastirma alani topraklarinin baz fiziksel ve kimyasal 6zelliklerine iligkin ortalama degerler
Table 1. Mean values of some physical and chemical characteristics in the soils of experimental areas

Yil Parametre Festival Camarosa
pH 7,49 7,36
Suda eriyebilir toplam tuz (%) 0,050 0,039
CaCO; (%) 3,64 3,78
Organik madde (%) 1,34 1,66
Kum (%) 79,74 79,48
Kil (%) 13,78 14,58
Mil (%) 6,48 5,94
BUNYE Kum/Kumlu-Tin Kum/Kumlu-Tin

L. Yil N (%) 0,11 0,14
P (mgkg?) 1,82 240
K (mg kg 300 337
Ca (mg kg?) 4329 4956
Mg (mg kg?) 356 351
Fe (mgkg?) 9,18 10,21
Cu (mg kg™) 5,39 3,06
Zn (mg kg™?) 3,54 18,7
Mn (mg kg™) 8,60 5,51
pH 7,66 7,54
Suda eriyebilir toplam tuz (%) 0,051 0,050
CaCOs (%) 4,61 3,92
Organik madde (%) 3,97 3,00
Kum (%) 79,74 79,48
Kil (%) 13,78 14,58
Mil (%) 6,48 5,94
BUNYE Kum/Kumlu-Tin Kum/Kumlu-Tin

1. Yil N (%) 0,10 0,12
P (mgkg?) 2,40 1,86
K (mgkg?) 226 235
Ca (mg kg™?) 4299 5100
Mg (mg kg™) 261 301
Fe (mgkg?) 10,82 11,36
Cu (mg kg?) 3,96 4,11
Zn (mg kg?) 3,64 3,28
Mn (mg kg™?) 11,97 12,81

Cilek orneklerinin C vitamini miktarlart (Shrestha ve
ark., 2016) diklorofenol indofenol yontemiyle L-askorbik
asit cinsinden belirlenerek mg 100 g yas agirlik (YA)?!
olarak, antioksidan aktivitesi FRAP yontemi (Benzie ve
Strain, 1996) ile umol Troloks esdegeri (TE) g yas agirhik?
cinsinden, toplam fenolik bilesikler ise Sarkis ve ark.
(2014)’e  gore, bazt modifikasyonlar uygulanarak
spektrofotometrik (Shimadzu 1U-1800, Japonya) yontemle
belirlenmis, sonuglar mg gallik asit esdegeri (GAE) 100 g?
ornek cinsinden ifade edilmistir.

Istatistiksel Analizler

Veriler, SPSS 25.0 paket programi yardimiyla once
normallik ve homojenlik testlerine tabi tutulmus daha
sonra ise incelenen parametrelere iligkin gesitler ve yillar
arasindaki farklarin 6nemli olup olmadiklar1 varyans
analizi (ANOVA) ile belirlenmistir.

Bulgular ve Tartisma
Cesitlerin verim ve bazi kalite 6zelliklerine iligskin

ortalama ve standart hata degerleri Cizelge 2’de
izlenmektedir.  Yapilan istatistiki degerlendirmede;

cesitlerin verim ve kalite 6zellikleri arasinda 6nemli bir
fark bulunmamustir.

Her iki ¢eside ait ortalama meyve agirligl, meyve eni
ve meyve boyu arastirmanin ikinci yilinda artarken, verim
miktarlarmin azaldig1 gériilmiistiir. Ikinci y1l verimin
azalmasma yonelik benzer sonuglar, Paydas ve Kagka
(1992) tarafindan Adana-Pozanti, Kaleci ve Giinay (2006)
tarafindan Canakkale kosullarinda yapilan ¢alismalarda da
bildirilmistir.

Ortalama meyve agirligi ve meyve boyuna iliskin en
yiksek degerler, Festival cesidinde ikinci yilda elde
edilmis olup, sirasiyla; 16,37 g ve 32,14 mm olarak
saptanmistir. Ortalama meyve enine iliskin en yiiksek
deger ise yine ikinci yilda, Camarosa meyvelerinden
(32,83 mm) elde edilmistir. Her iki ¢esitte ortalama meyve
agirhigl, en ve boy degerlerinin yillar arasindaki farklari
istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (Cizelge 2). Onceki
caligmalarda, Camarosa ¢esidinde en yiksek meyve
agirhiklart 10,30-13,24 g arasinda degisim gosterdigi
bildirilmistir (Onal, 2000; Atasay ve ark., 2006; Kaleci ve
Giinay, 2006; Copetti ve ark., 2011; Geger ve Yilmaz,
2011). Erzincan’da yapilan benzer bir ¢aligmada, en iri
meyveler Aromas (12,80 g) ve Camarosa (12,60 @)
cesitlerinde saptanmistir (Kadioglu ve ark., 2009).
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Cizelge 2. Meyvelerin verim ve bazi kalite 6zelliklerinin yillara gore degisimi
Table 2. Variation of yield and some quality characteristics of fruits by years

ST Festival Camarosa
Kalite Ozellikleri L Yil 1L Yl P L Yil 1L Yil P
Verim (t da) 1,55+0,28 1,08+0,14 0,150 1,80+0,18 1,38+0,17 0,108
OMA (9) 10,20+0,73  16,37+0,66 0,000 10,20+0,73 15,87+0,33 0,000
OME (mm) 26,45+0,61  32,52+0,52 0,000 26,11+0,50 32,83+0,35 0,000
OMB (mm) 28,28+0,99  32,14+0,62 0,004 27,55+1,11 31,52+0,27 0,003
Sertlik (N) 2,59+0,14 6,14+0,31 0,000 2,55+0,17 6,56+0,28 0,000
L* 34,85£0,38  30,74+0,66 0,000 35,28+0,60 31,65+0,56 0,000
a* 35,59+0,56  33,98+0,60 0,082 36,71+0,51 34,09+£1,09 0,043
b* 21,26+0,59  17,55+0,80 0,002 22,05+0,69 18,94+0,71 0,006
pH 3,76+0,02 3,65+0,03 0,005 3,73+0,02 3,61+0,04 0,005
TA (g 100 mI%) 0,75+0,03 0,98+0,04 0,000 0,79+0,04 1,05+0,05 0,001
SCKM (%) 10,36+0,78 9,63+0,17 0,372 11,55+0,45 9,85+0,20 0,003
C Vitamini (mg 100 g YA 41,3942,25  51,48+2,45 0,007 45,19+4,14 53,68+1,39 0,068
Antioksidan (uM TE g YA™) 48,8242,39  31,01+0,23 0,000 47,14+2,05 35,73+1,60 0,000
Toplam Fenolik Madde* 136,25+0,43 162,47+1,33 0,000 136,73+0,69  161,75+1,49 0,000
*mg GAE 100 g YA
Giindiiz ve Ozdemir (2012), farkli yetistirme tercihini belirleyen ve meyvenin pazar degerini artiran en

ortamlarinin bazi ¢ilek genotiplerinin verim ve meyve
kalite ozelliklerine etkilerini inceledikleri iki yillik bir
calismada, en yiliksek agirliga sahip meyvelerin agikta
yetistirilen Camarosa ¢esidi meyvelerinden yillara goére
strastyla; 11,9 g ve 11,3 g elde edildigini bildirmislerdir.
Bu degerler, calismamizdan elde edilen degerler ile
benzerlik gostermektedir.

Dissal kalite ozelliklerinden ortalama meyve sertligi;
en yiksek Camarosa c¢esidinde, ikinci yilda (6,56 N)
saptanmistir. Genel olarak arastirmanin ikinci yilinda her
iki gesitte de yiikselen sertlik degerlerinin, plantasyonlara
ait topraklarin ikinci yil yiikselen kireg igeriklerine paralel
olarak artmuis olabilecegi distiniilmektedir. Nitekim
Martinsson ve ark. (2004) c¢ilek meyvelerinde %14
dolaylarinda artan Ca konsantrasyonunun, meyve sertligini
arttirdigini, ayrica topraga kalsiyum nitrat:potasyum nitrat
(%50:50) kombine uygulamasmin en yiiksek meyve
sertligini saglayarak meyve raf omriinii uzattigini rapor
etmiglerdir.

Meyve sertligi, ¢ilegin hasat sonrasi dayanimini ve
tiketici  tercihini  belirleyen en o6nemli kalite
parametrelerinden biridir (Kaska ve ark., 1986). Farkli
cilek gesitlerinde yiiriitiilen ¢alismalarda; Erenoglu ve ark.
(1999) meyve sertligini 5,21 N; Giindiiz (2010) 8.82 N,
Giindiiz ve Ozdemir (2012), agikta yetistirilen Camarosa
¢esidi meyveleri i¢in birinci yil; 6,96 N; ikinci yil; 6,37 N
olarak tespit etmiglerdir. Bildirilen degerler bulgularimizla
kismen benzerlik gostermektedir. Kaleci ve Giinay (2006),
Canakkale kosullarinda yetistirilen 7 farkli ¢ilek ¢esidinin
fenolojik, pomolojik ve verim 6zelliklerini inceledikleri bir
calismada; meyve sertligi yonilyle en dayanikli gesidin
Camorasa (5,21 N) oldugunu bildirmislerdir. O’Malley ve
Dee (2002); Ozdemir ve ark. (2003) da Camarosa ile
yaptiklar1 ¢calismalarinda benzer sonuglar elde etmislerdir.
Ikinci y1l ortalama meyve agirlig1, meyve eni, meyve boyu
ve meyve sertligi degerlerinde gozlenen bu artisin, 6rnek
alma donemlerindeki iklim ozellikleri farkliliklarindan
kaynaklanabilecegi diistintilmektedir.

En yiiksek renk degerleri; L*, a* ve b* parametreleri
icin, Camarosa ¢esidi meyvelerinde 1. yil elde edilmistir.
Her iki gesitte de renk degerleri arastirmanin birinci yilinda
goreceli olarak yiliksek bulunmustur. Meyve rengi, tiikketici

temel faktordiir. Kirmizi renk yogunlugunun artmasi,
meyvenin olgunlugunun ve pigment birikiminin bir
gostergesidir (Rudell ve ark., 2005). Meyvelerde agiklik -
koyulugu ifade eden L* degeri ile kirmizi renk
yogunlugunu ifade eden a* degerlerinden de anlasilacagi
iizere, Camarosa ¢esidi meyvelerinden her iki yilda da daha
kirmizi meyveler elde edilmistir. Karakaya ve ark. (2015),
da bulgularimiza paralel olarak, Ordu kosullarinda
yetistirilen iki farkli ¢ilek c¢esidinin meyve Kkalite
Ozelliklerini arastirdiklar1 ¢aligmalarinda; en yiiksek renk
yogunlugunu ikinci hasat déonemindeki meyvelerden elde
ettiklerini bildirmislerdir.

Her iki gesitte de sertlik ve L* degerlerinin yillar
arasindaki farki istatistiki olarak Onemli (P<0,05)
bulunurken a* degerinin yillar arasi farki yalnizca
Camarosa ¢esidinde, b* degerinin yillar arasindaki farki ise
yalnizca Festival ¢esidi meyvelerinde 6nemli (P<0,05)
bulunmustur.

Meyvelerin en yiiksek pH (3,76) ve SCKM (%11,55)
degerleri arastirmanin birinci yilinda sirasiyla; Festival ve
Camarosa cesitlerinden elde edilmistir. Titre edilebilir
asitligin en yiiksek degeri ise Camarosa ¢esidinde ikinci y1l
(1,05 g malik asit 100 ml) saptanmigtir. Demiral (2000),
Dorit ¢ilek cesidinde yaptigr g¢alismada, meyve suyu
pH’smin 3,15-3,28 arasinda degistigini; Sezer (2010) ise
organik kosullarda yetistirilen Albion cilek ¢esidinin
pH’sinin 3,70 oldugunu bildirmistir. Akbulut ve ark.
(2006), baz1 poliploid ¢ileklerin fitokimyasal 6zellikleri,
antioksidan kapasitesi ve mineral miktarlarini belirledikleri
aragtirmalarinda; inceledikleri 5 farkli c¢ilek ¢esidinin
pH’larmin  3,47-3,66 arasinda degistigini ve Onemli
farkliliklar gdstermedigini bildirmislerdir. Inceledikleri
¢ilek meyvelerinin titre edilebilir asitliklerinin %0,32-2,46
arasinda degisim gosterdigini rapor etmislerdir. Farkl
ekolojilerde farkli g¢esitlerle yapilan arastirmalarda, titre
edilebilir asitlik miktarinin; Ceki¢ ve ark. (2003) %0,90-
1,16; Islam ve ark. (2003) %0,39-0,73; Karakaya ve ark.,
(2015) ise %0,50-1,07 araliginda oldugunu bildirirken,
Giindiiz (2010) %]1,10; Sezer (2010) %1,37 oldugunu ifade
etmislerdir. Elde ettigimiz bulgular bildirilen degerler ile
uyumludur. SCKM, meyvelerde algilanan tat diizeyini
belirlemekte dnemli bir dlgiittiir (Karakaya ve ark., 2015).
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Cesit ve hasat donemlerinin de i¢in de bulundugu ekolojik
faktorlere bagli olarak meyvelerin kimyasal igerikleri
farklilik gostermektedir (Kaska ve ark., 1986; Erenoglu ve
ark., 1999; Ozdemir ve ark., 2003). Nitekim, yapilan
istatistiki degerlendirmede; titre edilebilir asitlik icerigi,
her iki gesitte yillar arasinda farklilik gdsterirken, SCKM
icerigi yalnizca Camarosa ¢esidinde farkli bulunmustur
(Cizelge 2). Sezer (2010), organik kosullarda yetistirilen
Albion ¢ilek ¢esidinde; SCKM igerigini %10,25 olarak
tespit etmistir. Farkli ¢esitlerle yiiriitiilen ¢aligmalarda
SCKM igeriginin, %8,20-9,90 arasinda degistigi
bildirilmistir (Atasay ve ark., 2006; Kaleci ve Giinay,
2006; Geger ve Yilmaz, 2011; Ozbahgali, 2014; Karakaya
ve ark., 2015). Calismamizdan elde edilen bulgular ile
bildirilen degerler paralellik gdstermektedir.

Arastirma kapsaminda ele alinan cesitler, biyokimyasal
ozellikler bakimindan degerlendirildiginde, en yiiksek C
vitamini icerigi Camarosa meyvelerinde ikinci yil; en
yiiksek antioksidan kapasite igerigi Festival cesidine ait
meyvelerde birinci yil; en yliksek fenolik madde igerigi ise
yine Festival ¢esidi meyvelerinin ikinci yil sonuglarinda
elde edilmistir.

Meyvelerin ortalama C vitamini igerikleri yillara gore
sirastyla; Festival c¢esidinde; 41,39-51,48; Camarosa
cesidinde ise 45,19-53,68 mg 100 g yas agirlik? tespit
edilmistir. Kaleci ve Gilinay (2006), Canakkale
kosullarinda yetistirilen 7 farkli ¢ilek ¢esidinde C vitamini
degerlerinin; 17,92-94,14 mg 100 g?! arasinda degisim
gosterdigini  bildirmiglerdir. Pirlak ve Kose (2009),
Erzurum ilinde yetistirilen Selva gilek ¢esidinin C vitamini
miktarinm, 52,7 mg 100 g?' olarak belirlediklerini
bildirmiglerdir. Nufiez-Mancilla ve ark. (2013) Sili’de
yaptiklar1 ¢alismada, Camarosa ¢esidi meyvelerinin C
vitamini miktarmin; 47,09 mg 100 g'*; Velde ve ark. (2013)
Arjantin’de  yaptiklari  bir  ¢alismada  Camarosa
meyvelerinin C vitamini i¢eriklerinin 41,2-47,6 mg 100 g
1 oldugunu bildirirlerken, Gorgiig ve ark. (2019),
Sultanhisar kogullarinda yetistirilen 3 farkli ¢ilek ¢esidinin
fiziksel, kimyasal, biyokimyasal ve aroma ozelliklerini
inceledikleri ¢aligmalarinda; C vitamini igeriginin 50,46-
54,61 g 100 g arasinda degistigini saptamislardir. Her iki
¢eside iliskin elde edilen aragtirma bulgulari, farkl
ekolojilerde yapilmis benzer c¢alismalarda bildirilen
degerlerle uyumludur.

Meyvelerin ortalama antioksidan aktivitesi yillara gore
sirastyla; Festival ¢esidi icin 48,82-31,01 uM TE g YA,
Camarosa ¢esidi meyveleri igin ise 47,14-35,73 uM TE g
YA tespit edilmistir. Benzer sekilde Aaby ve ark. (2005),
Totem ve Puget Reliance ¢esidi ¢ilek meyvelerinin FRAP
yontemi ile antioksidan aktivitesi belirledikleri bir
calismada, 43 uM TE g YA olarak rapor etmislerdir.

Festival ¢esidi meyvelerinin ortalama toplam fenolik
madde igerikleri yillara gore sirasiyla 136,25;162,47 mg
GAE 100 g YA, Camarosa cesidi meyvelerinin ise
136,73;161,75 mg GAE 100 g YA bulunmustur. Wang ve
Lin (2000), farkli ¢ilek ¢esitleri ile yaptiklari analizler
sonucunda toplam fenolik madde miktarin1 95 — 152 mg 100
g YAL; Zheng ve ark., (2007) taze gileklerin toplam fenolik
madde igeriginin 102+5 mg GAE 100 g YA; Copetti ve
ark. (2011) ise farkli gesitlerde (Albion, Camarosa ve
Camino Real) yiriittigli calismada toplam fenolik
igeriklerini; 141,48-187,63 GAE 100 g YA?! araliginda
degisim gosterdigini saptamiglardir. Caligmamizdan elde

edilen bulgular yukarida bildirilen degerler ile
ortiismektedir. Nitekim; cesit, yetistiricilik sistemleri, hasat
zamani ve analiz yonteminin de i¢inde bulundugu pek cok
faktor, meyvenin biyokimyasal iceriklerine 6nemli diizeyde
etki etmektedir (Karakaya ve ark., 2015).

Sonuc¢

Agikta yetistirilen iki ¢ilek ¢esidinin bazi verim ve
kalite ozelliklerinin iki yil siireyle incelendigi bu
calismada; her iki ¢esitte de verim degerleri ikinci yilda
azalmig olup bu azalisin Camarosa ¢esidin de daha az
oldugu  gozlenmistir.  Incelenen meyve  kalite
ozelliklerinden ortalama meyve agirligi, meyve eni, meyve
boyu ve meyve sertligi her iki ¢esitte de ikinci yilda artig
gOstermigtir. Meyvelerin renk parametreleri (L*, a*, b*)
degerleri ve % SCKM icerikleri her iki ¢esitte de birinci
yilda daha yiiksek bulunurken, Camarosa meyvelerinin %
SCKM  miktarlar1  Festival’e gore daha yiiksek
bulunmustur. Meyvelerin  biyokimyasal  &zellikleri
irdelendiginde, antioksidan kapasite ve toplam fenolik
madde miktarlari, Festival ¢esidinde, C vitamini miktar1 ise
Camarosa ¢esidinde daha yiiksek bulunmustur.
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