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Turkey is an appropriate country for viticulture due to its favourable climatological characteristics.
Although Turkey produces plenty of grapes in the fertile soil and is one of the world's leading
countries in terms of vineyard area, it is known that only 11% of the grapes produced are used in wine
production. The difficulties encountered at every stage of the wine sector in Turkey are reflected in
oenology education briefly defined as the science of wine and it is observed that the number of schools
training qualified personnel in the field of wine is low. However, Turkey's closest rivals in terms of
vineyard area and production quantities of grapes take place on the European continent where the
situation is quite different. In these countries, the education of oenology is of great importance, and
those who have completed the oenology education are given the title of oenologist. The purpose of
this study prepared with content analysis method was to compare the oenology education in Turkey
to oenology education in Europe and put forward some suggestions for oenology education in Turkey.
As a result of the study, the following conclusions have been reached: Oenology education in Turkey
is a neglected area of study for a lot of different reasons, oenology education is not given at
undergraduate, graduate, and doctoral levels, and wine production technology education is given only
in one state university at the associate's degree level. It is thought that the study will contribute to the
literature, next researchers, the wine sector, and especially the institutions that provide education on
wine.
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Avrupa’da Universite Diizeyinde Onoloji Egitiminin Yapis1 ve Tiirkiye ile
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Uziim yetistirme teknolojileri.

Tiirkiye, sahip oldugu klimatolojik 6zellikler sayesinde tiziim yetistirilmesine uygun bir tilkedir.
Tiirkiye’nin verimli topraklarinda bol miktarda {iziim tiretilmesine ve bag alani bakimindan diinyanin
onde gelen iilkelerinden biri olmasina ragmen {iretilen tziimlerin ancak %11 kadarmnin sarap
uretiminde degerlendirildigi bilinmektedir. Tiirkiye’de sarap sektoriiniin her agamasinda karsilagilan
zorluklarin, kisaca sarap bilimi olarak tanimlanan 6noloji egitimine de yansidig1 ve sarap konusunda
kalifiye eleman yetistirilen okullarin sayica az oldugu goriilmektedir. Oysaki Tiirkiye nin bag alani
ve {iziim tiretim miktar1 agisindan en yakin rakiplerinin yer aldigi Avrupa kitasinda durum oldukga
farklidir. S6z konusu iilkelerde 6noloji egitimi biiyik 6nem arz etmekte ve 6noloji egitimini
tamamlayanlara énolog unvan1 verilmektedir. Igerik analizi yontemiyle hazirlanan bu caligmanin
amact, Avrupa’da verilen 6noloji egitimi ile Tiirkiye’de verilen dnolojiye yonelik egitimi mukayese
ederek Tirkiye’deki 6noloji egitimi i¢in bazi 6neriler ortaya koymaktir. Yapilan ¢alisma neticesinde;
Tiirkiye’de 6noloji egitiminin, farkli pek ¢ok gerekge ile ihmal edilmis bir egitim alani oldugu, lisans,
yiiksek lisans ve doktora diizeylerinde 6noloji egitimi verilmedigi, onlisans diizeyinde ise sadece bir
devlet tiniversitesinde sarap tiretim teknolojisi egitimi verildigi sonuglarina ulagilmigtir. Caligmanin
alanyazina, sonraki aragtirmacilara, sarap sektoriine ve 6zellikle sarapla ilgili egitim veren kurumlara
katki saglayacagi diistiniilmektedir.
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Giris

Antik Yunan dilinde oinos (sarap) ve 16gos’tan (bilim)
tiretilmis olan oenoloji kelimesi (Vinotrip, n.d.), sarap ile
ilgili her konuyu inceleyen bilim dahdir. Onoloji; bir
yandan kimya, biyokimya, mikrobiyoloji, gida, tarim,
mithendislik ve duyusal analiz gibi (Webb, 1980) fen
bilimlerinden ¢esitli alanlarin bir senteziyken, 6te yandan
tarih, ekonomi, hukuk, saglik, edebiyat, turizm, sanat ve
din gibi bilimlerle de yakindan iligkilidir (Cumhur ve
Altag, 2021). Sarabin sahip oldugu bu multidisipliner
boyut, merak uyandirici ve insanlari 6noloji iizerine egitim
alma konusunda tesvik edici niteliktedir.

Ekonomik olarak bagcilik genellikle 30-50° kuzey ve
giiney enlemleri arasinda yapilmaktadir (Yiiksek, 2008).
S6z konusu konumda yer alan, Tiirkiye’nin de igerisinde
bulundugu Avrupa kitasi, sarap sektorii icin “Eski Diinya”
olarak adlandirilmakta ve kiiresel gapta sarapla ilgili pek
¢ok gostergenin ilk siralarinda yer almaktadir. Gliniimiizde
“Yeni Diinya” iilkeleri olarak adlandirilan Avustralya, Sili
ve Giiney Afrika’nin pazar paymi diisiirmesine ragmen
halen kiiresel sarap endiistrisine hakim olan Avrupa’da,
sarabin ¢ogunlugu kiiciik ailelere ait baglarda iiretilmekte
ve Avrupa hiikiimetleri genellikle bu kiigiik tiziim baglarim
stibvanse etmektedir. Yine Avrupa’da tireticilerin {iziimleri
makineler yerine elle toplamas: ve dis kaynaktan satin
almak yerine kendi iiziimiinii kendisinin yetistirmesi,
neden sarap sektoriinde lider konumda olduklarini agiklar
niteliktedir. Dahasi, bircok Avrupali aile hane igi tiiketim
icin de kendi sarabmi kendisi tiretmektedir (Roberto,
2003).

2019 yilinda italya 47,5, Fransa 42,1 ve Ispanya 33,5
milyon hektolitre (mhl) sarap tretmistir. Bu rakamlar
diinyada tretilen toplam sarabin %48’ine karsilik gelmis
olmasma ragmen, 2019’daki tretim, 2018 yilina goére
oldukga dusiiktir (-26,7 mhl). S6z konusu diisiisiin
sebepleri arasinda; don, dolu, kuraklik ve asir1 sicaklik gibi
koti hava kosullari gosterilmektedir. Bu iilkelerdeki tiretim
hacimleriyle ilgili kaydedilen diistisler 2018 yilina gore
Italya i¢in -7,3 mhl (-%13), Fransa i¢in -7,1 mhl (-%15) ve
Ispanya i¢in -11,4 mhl (-%25)dir. 2019 yilinda
Avrupa’daki diger iilkelerin tiretim miktarlarinda da
2018’¢ gore diisiis yasanmustir. Ornegin Almanya’da 9,0
mhl (-%12), Romanya’da 5,0 mhl (-%4), Avusturya’da 2,5
mhl  (-%10), Macaristan’da 2,4 mhl (-%34) ve
Yunanistan’da 1,9 mhl (-%8) diisiis goértlmiistir. 2019
yilinda Avrupa Birligi iilkeleri icerisinde sarap liretiminde
artig goriilen tek tilke 6,7 mhl ile (2018 +%10) Portekiz’dir.
fhracat agisindan degerlendirildiginde ise 2019 yilinda
uluslararasi sarap ticaretinin italya, Ispanya ve Fransa’nin
onciiliigiinde oldugu goriilmektedir. Bu {ilkelerin ihrag
ettikleri 57,1 mhl sarap, diinya pazarmin %354’ini
olusturmustur. Bu baglamda Fransa, Italya ve Ispanya elde
ettikleri gelirler sayesinde (sirasiyla 9,8 milyar EUR, 6,4
milyar EUR ve 2,7 milyar EUR) ana ihracat¢i konumdadir
(OlV, 2019).

Tiirkiye Istatistik Kurumu 2019 yilina ait yayladig
tarim ve orman alanlar1 istatistiginde; Tirkiye’deki toplam
tarim alaninin 37.716 bin hektar oldugunu, bunun 405 bin
hektarinin bag alani oldugunu belirtmistir (TUIK, 2020).
Tirkiye sahip oldugu bag alaniyla Uluslararasi Bag ve
Sarap Orgiitii’niin (International Organisation of Vine and
Wine-OlV) 2019 yilinda yayinladigi Diinya Bageilik

Durum Raporu’na gore -toplam bag alam biiyiikliigiiniin
12,3 bin hektar azalmasina ragmen- diinyada bag alam
bakimindan besinci siradadir (OIV, 2019). Tiirkiye sadece
bag alan1 bakimindan degil, farkli tiirde yerli tiziim gesitleri
bakimindan da zengindir. Ornegin; Tiirkiye’de yetisen
kaliteli ~ saraplik tzim ¢esitlerinden Papazkarasi,
Okiizgozii, Bogazkere, Kalecik Karasi, Horoz Karasi, Ada
Karasi ve Cal Karasi kirmizi sarap iretiminde
kullanilirken, Hasandede, Narince, Misket, Emir,
Dokiilgen ise beyaz sarap tretiminde kullanilmaktadir
(Kilig, 1996). Ancak Tiirkiye sarap iretimi, ihracat, ithalat
ve tiiketim gibi parametrelerle sarap sektoriinde st
siralarda yer almamaktadir. Bu durumun en biiyiik sebebi,
Tiirkiye’de yetistirilen tiziimlerin %50 kadarinin taze halde
sofralik, %39 kadarmin kurutmalik iriinler igin
kullanilmasidir. Tiirkiye’de yetistirilen iziimler geleneksel
olarak pekmez, sirke, pestil, kome, hardaliye, koruk suyu
vb. sekillerde de tiiketilmektedir (TOB, 2019). Ote yandan
geriye kalan iiziimlerin tamaminin sarap retiminde
kullamlmadigi, bir miktarimin  da raki  dretiminde
kullamldigr  bilinmektedir (Giirses, 2019). Tirkiye
Istatistik Kurumu, Tiirkiye’de 2019 yilinda 405.439
hektarlik alanda tretilen toplam 4.100.000 tonluk tiziimiin
sadece 451.000 tonunun saraplik olarak kullanildigini
aciklamustir (TUIK, 2020). 2019 yili igin 101.125 hg/ha
olarak hesaplanan verimi (FAO, 2019) ile Tiirkiye, diinya
sarap Uretiminin yaklagik binde 3’iin{i ger¢eklestirmektedir
(Olv, 2019; TOB, 2021). Verimli topraklarinda bol
miktarda {izim {Uretilmesine ve bag alan1 bakimindan
diinyanin 6nde gelen iilkeleri arasinda yer almasina
ragmen, Tirkiye’de {iretilen Uziimlerin ¢ok az kisminin
katma degeri yiliksek olan saraba islenmesi uluslararasi
piyasada ne kadar diisiik bir paya sahip oldugunu
gostermektedir.

Tiirkiye’de lizimlerin yalnizca %11°lik bir kisminin
sarap Ve sira iretiminde kullanilmasi, sarap sektoriinde
lider konumda olan italya, Fransa ve Ispanya’da ise
yetistirilen iiziimlerin %90-95 kadarinin sarap iiretiminde
kullanilmas1 (Akyol, 2005) s6z konusu iilkelerin 6noloji
egitimine vermis oldugu 6nemle de dogru orantilidir. Sarap
sektoriinde tiretim, ihracat ve ithalat hacmi yiiksek olan
tilkelerin 6noloji alaninda egitim almig personeli istihdam
etmek istemesi ve bu dogrultuda egitim sistemini
diizenlemesi beklenen bir durumdur. Bu calisma ile
Avrupa genelinde ve italya, Fransa ve Ispanya &zelinde
niversite diizeyinde verilen 6noloji egitimi ile Tiirkiye’de
universite diizeyinde verilen 6noloji egitimini mukayese
etmek, Tirkiye’deki onoloji egitiminin mevcut durumu
hakkinda temel bir ¢erceve ¢izmek amaglanmistir.

Onoloji Egitimi

Onoloji egitimi almak isteyen dgrenciler, bu meslegin
kendi kisisel yeteneklerine ve ilgi alanlarima uygun
olduguna karar verdikten sonra okul aragtirmaya
baglayacaktir. Bu asamada Onoloji egitiminde hangi
iilkenin tercih edilmesi gerektigi, okullarin mezuniyet
asamasinda diploma ya da sertifika verdigi, eger iicretli ise
okullarin {icreti Ve ticrete nelerin dahil oldugu gibi konular
karar asamasinda belirleyici faktorler arasinda yer
almaktadir. Onoloji egitiminde sadece teori ile smirh
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kalmayan gerek laboratuvarda gerekse bag ve fabrikalarda
pratige yonelik bir egitim alma sans1 bulan 6grencilerin
mesleklerinde iyi noktalara gelme ihtimalinin daha yiiksek
oldugu asikardir.

Onoloji  egitimi esnasinda yapilan laboratuvar
egitimleri; temelde {iziimiin olgunluk seviyesini 6lgmek ve
kalitesini test etmek i¢in bagdan nasil 6rnek alinacagini
Ogretmektedir.  Ayrica fabrikada iiziimlerde ilk
fermentasyonu takip etme, figilarin numunelendirilmesi,
laboratuvar temizligi, Ol¢iim yapma, test tiiplerinde
smiflandirma gibi gorevleri de igermektedir. Bu asamada
bilgisayara stirekli veriler girilir ve 6rnekler analiz edilerek
kaydedilir. Hasat doneminde ise liziimlerde enzimatik ve
mikrobiyolojik uygulamalar {izerine odaklanilir. Ornegin
saraptaki mayalanmanin bozulmasi veya bakterilerin
varliginin ~ test edilmesi gibi  konular  {izerinde
durulmaktadir. Bu tarz laboratuvar galismalarina katilan
Ogrencinin; verilerin girisi ve yorumlanmasi, numunelerin
se¢imi, alimmasi ve analizi, ambalajlama ve tipalarin
kalitesinin test edilmesi ile fermantasyon, sarapta bulunan
mikroorganizmalar ve sarap yapim siiregleri konusunda
tecriibeler edinecegi diigiiniilmektedir (MCI Tirkiye, t.y.).

Aday ogrencilerin  6noloji egitimi almaya karar
verdikleri andan itibaren s6z konusu alandaki bilimsel
gelismeleri, yillik sarap rehberlerini, sarapla iliskili
mevzuatlari, alanda ¢alisma yapan kurum ve kuruluslari,
sarap ve sektorle ilgili iletisim kanallarin1 mutlaka takip
etmesi, belirli periyotlarda diizenlenen degiistasyon
panellerine ve sarapla ilgili farkli etkinliklere katilim
saglamas1 ve kendilerini siirekli gelistirmeye devam
etmeleri 6nem arz etmektedir.

Yontem

Bu c¢aligmanin evrenini Avrupa kitasinda 6noloji
egitimi veren {iniversiteler olusturmaktadir. Calismanin
orneklemini ise Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii
(FAO) ile Uluslararas1 Bag ve Sarap Orgiitii’niin 2019
yilinda yayinladigi Diinya Bagcilik Durum Raporu’nda yer
alan, tiztim ve sarap ile ilgili istatistiklerde bag alani, sarap
iretim miktari, sarap ihracat miktar1 gibi konularda ilk 3°te
yer alan iilkeler olan italya, Fransa ve ispanya’da 6noloji
egitimi veren tniversiteler olusturmaktadir. Bu baglamda
calisma kapsaminda Italya, Fransa, Ispanya ve Tiirkiye’de
6noloji egitimi veren tiniversitelerin resmi web sitelerine
yapilan igerik analizi neticesinde elde edilen veriler
birbirleriyle kargilagtirllmig ve Tiirkiye’deki Onolojiye
yonelik egitiminin mevcut durumu ortaya konmustur.

Avrupa’da Onoloji Egitimi

Ondokuzuncu yiizyil boyunca ii¢ 6nemli parazitin
(Oidium, Phylloxera, Peronospora) neden oldugu sorunlar
Avrupa’y liziim lretiminin sona ermesi tehlikesiyle karsi
karsiya  birakmugtir.  Salginlara  karst  miicadelenin
Avrupa’da bagcilik ve 6noloji tizerinde uzun vadeli etkileri
olmus ve bu durum tim diinyaya yayilmak iizere
Avrupa’da sarap egitiminin gelistirilmesini ve bugiin Ki
&noloji egitiminin dogusunu baslatmustir. Ulkeler is birligi
sistemleriyle birlikte bagcilig1 ve sarap tiretim siireclerini
iyilestirmek icin aragtirma merkezlerinin ve bilimsel
bilginin uygulanmasinda belirleyici bir rol oynayacak olan
egitim kurumlarinin olusturulmasinda ¢aba gostermislerdir

(Conca Messina ve ark., 2019). Boylece bu konuda galisan
alaninda uzman Kkisilerin yetistirilmesi amaciyla alana
yonelik egitim veren okullar olusturulmus oldu. Bu
tarihlerin 6ncesinde her ne kadar bageiligi da kapsamina
alan tarim okullari kurulmus olsa da Avrupa’nin ilk Asma
Yetistirme ve Onoloji Okulu 1876 yilinda italya’nin
Veneto bolgesinde yer alan Conegliano’da Kkuruldu
(Cafarelli, 2019). Halen koklii sarap iiretim ge¢misine
sahip iilkeler bagta olmak tizere, Yeni Diinya saraplarini da
tireten  lilkelerde bageiik  ve  Onolojiyle ilgili
tiniversitelerde sertifika diizeyinde egitimler veya lisans,
yiiksek lisans ve doktora diizeyinde egitimler ile diploma
verilmektedir. Avrupa’da Fransa, Italya, Ispanya,
Avusturya, Almanya, ingiltere, Portekiz, Hirvatistan,
Yunanistan, Bulgaristan, Makedonya Cumhuriyeti,
Slovakya ve Isvicre lisans diizeyinde &noloji ve bagcilik
egitimi veren {ilkelerdir. Yeni Diinya sarap bolgelerinde ise
Giiney Afrika, Arjantin, Sili, Avustralya, Yeni Zelanda ve
Amerika gibi tilkeler de 6noloji ve bagciliga yonelik lisans
diizeyinde tiniversite egitimi vermektedir (O1V, 2016a). En
yalin haliyle o6noloji biliminde uzmanlasmis kisilere
verilen unvan olan 6nolog ise italya, Ispanya, Fransa ve
Isvigre gibi sadece birkag iilkede resmi olarak kanunla
taninmaktadir. Arjantin, Brezilya, Sili, Almanya, Slovenya
ve Uruguay’da ise hiikiimetler tarafindan 6nolog unvani
taminma  siirecindedir (UIOE, 2020a). Uluslararasi
Onologlar Birligi’nin yaymlamis oldugu verilere gore,
birligin onayladigi hususlara uygun egitim almis diinya
capinda aktif olarak faaliyet gosteren 30.000 civarinda
onolog vardir ve bunlarin yaklasik %70’i agirlikli olarak
Avrupa’da istindam edilmektedir (UIOE, 2020b).

Onolog Unvani Veren Egitim Programlart

Diinyada bagcilik ve sarapgilik alaninda farkli yeterlilik
derecelerine sahip egitimler mevcuttur ve bu egitimler
cesitlilik gostermektedir. Hilkiimetlerarast bilimsel ve
teknik bir kurulus olan Uluslararas1 Bag ve Sarap
Organizasyonu tarafindan 2016 yilinda &nologlarin
uluslararas1 diizeyde sahip olmasi gereken egitim
gereksinimlerini standartlastirmak ve tiniversite derslerinin
icerigini tanimlamak i¢in Oneriler yaymlanmistir.
Onerilerle 6nologlara yonelik egitim programlarinin tiim
tilkelerde ve tiim tniversitelerde standart hale getirilmesi
tavsiye edilmistir. Egitim programlarmnin kisa donem
yiiksek 6grenim (en az 180 kredi puan), lisans (en az 240
kredi puan) ve yiiksek lisans (en az 300 kredi puan) olmak
tizere 6nologun nitelikleri ve sarap yapim siirecindeki rolii
dikkate alinarak farkl: seviyelerde gelistirilebilecegi ifade
edilmigtir. Uygulanacak iiniversite egitim programlari ile
onologlarin bagcilik, {iziim isleme Ve sarap iiretimi, {iretim
kontrol, iriinlerin pazarlanmasi1 ve analizi olmak iizere
toplam bes is hattimin herhangi birinde c¢alisabilmesi,
actklanan gorevleri yerine getirebilmesi, derinlemesine ve
stirekli giincellenen bilgi  birikimine sahip olmasi
planlanmaktadir. Onologlarin egitim programini kapsayan
konular ile kazanilacak yetkinlikler Cizelge 1’de yer
almaktadir. Ayrica egitimin bir pargasi1 olarak 6grencilere
liziimiin olgunlasmasini, sarap tretimini, analizini ve
piyasaya siiriilmeden oOnce farkli asamalarmi staj vb.
uygulamalarla izleme firsat1 verilmesi gerekliligine vurgu
yapilmigtir (OIV, 2016b).
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Cizelge 1. Onologlar i¢in Egitim Programlarinin Kapsami
Table 1. Scope of Training Programs for Oenologists

Temel Alan / Kazanilan

Temel Diizeyde Icermesi Gereken Konular

Yetkinlikler

Temel Egitim *Matematik, *Fizik, *Kimya, *Biyokimya, *Biyoloji, *Mikrobiyoloji, *Ekonomi,
Onolojiye 6zgii konu ve | *Teknoloji/Miihendislik
problemleri yeterli sekilde
anlamak i¢in gerekli bilgi
diizeyini saglamak.

Bagcilik * Ampelografi, bitkisel materyal ve asma ¢esitleri, *Asma biyolojisi ve fizyolojisi,

Onologun bag tasarimina, | *Asma yayilimi, *Edafoloji, klimatoloji ve iklim degisikligi, *Ekoloji ve terroir,
kurulusuna ve agronomik | *Asma yetistirme teknikleri, *Zararli bdcekler ve asma hastaliklari, *Asmalarin
yonetimine katilmasint  ve | korunmasi

hasadin kompozisyonunu ve
durumunu  degerlendirmesini
saglamak.

Onoloji
Onologun iiziim baglarinin

ekimine aktif olarak
katilmasini, lzimiin
olgunlugunu

degerlendirmesini, hasat igin
uygun zamana karar vermesini,
tiim sarap tiirlerinin yapimini,
harmanlamay1, olgunlagmayi,
islem ve paketlemeyi kontrol
etmesini ve tim proses
islemlerini  gergeklestirmesini
saglamak.

Uriin kalitesini saglamak ve
siirdlirebilmek icin analitik
testler yapabilmesini, sonuglar1
yorumlamasini ve
izlenebilirligi saglamak.

Teknoloji: *Uziimlerin bilesimi ve olgunlasmasi, *islemler ve dn fermantasyon,
*Mikrobiyoloji ve fermantasyon biyokimyasi, *Kirmizi sarap yapimi, *Beyaz sarap
yapimi, *Rosé sarap yapimi, *Képiiklii saraplar, *Ozel saraplarin hazirlanmasi
Sarabin Bilesimi ve Evrimi: *Saraptaki ana bilesenler, *Asitlik ve pH, *Kiikiirt dioksit
ve alternatif Girtinler, *Oksidasyon indirgeme olay1, *Saraplarda makromolekiiller ve
koloidal olaylar, *Saraplarda fizikokimyasal kokenli c¢oktiirme, *Mikrobiyal
degisiklikler

Sarabin Islenmesi, Yillandirilmas: ve Siselenmesi: *Sarabin olgunlastiriimasi ve
ahsabin etkisi, *Saraplarin inceltilmesi, *Saraplarin siiziilmesi, *Fiziksel ve diger
tedaviler, *Hijyen, *Paketleme ve siseleme

Sarapgilik Mithendisligi: *Sivilar ve 1s1 iletimi, *Enerji, motorlar, pompalar, borular,
valfler, *Onoloji endiistrilerinde kullamilan farkli tipte tank ve kaplar, *Sarapla
dogrudan temas eden malzemeler, *Mahzende ¢evre anlayisi

Diger Vitivinikiiltiirel Uriinleri: *Konserve siralar, konsantre siralar, damitilmig
konsantre siralar, iziim suyu, *Aromatize saraplar ve diger sarap bazli icecekler,
*Sarabin ve alt iirlinlerinin damitilmastyla elde edilen {iriinler, *Sarap sirkesi
Vitivinikiiltiirel Yan Uriinler ve Atiklar ve Bunlarin Yénetimi

Sira ve Sarabin Analizi ve izlenmesi: *Duyusal analiz, *Analitik ayirma teknikleri,
*Kimyasal siire¢leri kullanan analitik teknikler, *Fiziksel siirecleri kullanan analitik
teknikler, *Enzimatik analiz, *Mikrobiyolojik analiz, *Otomatik analitik yontemler:
NIR spektroskopisi, otomatik analizor, sensorler, *Laboratuvarda kalite kontroli

Ekonomi, Yonetim, Hukuk,
Pazarlama ve Iletisim
Onologun maliyet agisindan
tutarli ve verimli bir sekilde
miidahale ve islem yapmasini,

pazarlama ve ticarilestirme
alaninda Onerilerde
bulunmasini ve sarap iretimi
icin gerekli olan sarap
sektoriindeki mevzuatin

farkinda olmasini saglamak.

Insan Cevresinde Sarap ve Asma Uriinleri: *Asma cografyasi, asma ve sarap tarihi,
*Diinyadaki saraplar ve vitivinikiltiirel riinler, *Diinya sarap pazari, *Sarap ve
saglik, *Sarap turizmi

Sarap ve Vitivinikiiltiirel Kanun: *Sarap sektorii i¢in uluslararasi referans kuruluslar,
*Uriin kategorileri tanimlar1, *Bagcilik ile ilgili mevzuat, *Onoloji ile iliskin mevzuat,
*Cografi isaretler ve mense unvanlarina iliskin mevzuat, *Sarap etiketlemesine iliskin
mevzuat, *Teknik ve giivenlik konulartyla ilgili uluslararasi ticaret diizenlemeleri
Yonetimin Temelleri: *Ydnetimin temel kavramlari, ¥Muhasebe, *Maliyet analizi ve
kontrolii, *Finansal Yonetim, *Pazarlama, *Tanim ve iglevler, *Tiiketici davranisi,
*Pazarlama arastirmasi, *Stratejik pazarlama: planlama, pazar bdliimleme,
konumlandirma, kaynak yonetimi, *Pazarlama karmasi: {iriin, fiyat, promosyon ve
dagitim kanallari

Iletisim Faaliyetleri: Vitivinikiiltiirel sektorde iletisim, *Halkla iliskiler faaliyetleri,
*Internet ve sosyal aglar iizerinden etkilesim, *Vitivinikiiltiirel basmn, *Topluluk
oniinde konusma ve sunum becerileri, *Sorumlu ticari iletisim

Bilgi Teknolojisi: Isletmeler icin bilgi sistemleri, *Tedarik zinciri yonetimi icin
yazilim ve prosediir, *Veritabani tasarimi ve yonetimi

Kalite, Gida Giivenligi ve
Cevre
Onologun kalite yonetimi icin
sorumluluk almasini,
izlenebilirligi, gida glivenligini
ve g¢evreye yonelik stratejileri
yonetmesini saglamak.

*Kalite yonetimi ve iletisim, *Kaliteyle ilgili prosediirler ve sertifikasyon planlari,
*Tiiketiciye bilgi ve etiketleme, *Gida giivenligi yonetimi, *izlenebilirlik igin
prosediirler ve normlar, *Risk yonetimi, HACCP prosediirleri ve normlari, *Gida
savunmasi, *Cevre yonetimi ve siirdiiriilebilirlik, *Cevre standartlar1 ve planlari,
*Belirli tiretim sistemleriyle ilgili standartlar (organik, entegre vb.), *Kurumsal sosyal
sorumluluk ile ilgili standart, *Cevresel performans degerlendirme standartlari,
*Siirdiiriilebilirlik standard1 ve planlari

Kaynak: (OIV, 2016b)
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Cizelge 2. italya’da Onolog Unvani Veren Universiteler ve Verilen Derslerin Genel Smiflandirmasi
Table 2. Universities Giving Oenologist Title in Italy and General Classification of Courses Offered

Boliim isimleri / Universiteler

Bagcilik Alanina Yonelik Dersler

Sarap Uretimi ve Degerlendirmeye
Yonelik Dersler

Bagcilik ve Onoloji - Bagcilik - Onoloji

Bologna, Floransa, Milan, Napoli - Tarimsal Etimoloji - Mikrobiyoloji

Federico I, Palermo, Pisa, Sacro - Bitki Genetigi ve Islaht - Sarap Mikrobiyolojisi

Cuore Katolik, Salento, Teramo, - Toprak Kimyasi - Sarap Kimyast

Trento, Torino, Udine - Toprak Verimliligi - Fermantasyon Kimyasi ve
Bagcilik ve Onoloji Bilimleri ve - Bag Mekanizmast Biyoteknolojisi
Teknolojileri - Onolojik Bitkiler - Onolojik Siiregler ve Ozel

Padua,.Verona
Gida ve Onoloji Teknolojileri *

- Agronomi ve Toprak Y&netimi
- Bitki/Bagcilik Patolojisi

Saraplar

— Onoloji Tesis
Miihendisligi/Onolojik Sistemler
ve Teknolojisi

Yonetim ve Pazarlamaya Yonelik

- Duyusal Analiz Laboratuvari
- Sarap Zincirinde Kalite Kontrol

Tuscia - Bagin Korunmast
Bagcilik, Onoloji, Gida Teknolojileri | - Genetik

Sassari
Tarim-Gida Bilimleri ve Teknolojileri * | Dersler

Perugia - Sarap/Pazar Ekonomisi

Tarim Bilimleri ve Teknolojileri *
Politeknik Marches

- Sarap Politikalar1 ve Mevzuat
- Sarabin Pazarlanmasi

- Onoloji Uriinlerinin Y®6netimi
- Bag Yonetimi

- Hijyenik Uretim ve Sanitasyon

*: Bagcilik ve Onoloji Miifredati, Kaynak: (UNIBO, n.d.; UNICATT, n.d.; UNIFI, n.d.; UNIMI, n.d.; UNINA, n.d.; UNIPA, n.d.; UNIPD, n.d.;
UNIPG, n.d.; UNIPI, n.d.; UNIPVM, n.d.; UNISALENTO, n.d.; UNISS, n.d.; UNITE, n.d.; UNITN, n.d.; UNITO, n.d.; UNITUS, n.d.; UNIUD, n.d,;

UNIVR, n.d.)

“Onoloji” veya “Bagcilik ve Onoloji” ile ilgili alanda
egitim veren cesitli iiniversitelerdeki boliimler, farkli
uzmanlik alanlarina sahip olabilirler. Ornegin baz
iniversiteler bagciliga odaklanirken, bazilar1 sarap
iretimine ya da gida bilimi ve biyoteknolojiye
odaklanabilir (OIV, 2016b). Onologlarin nitelikleri ve
sarap yapim siirecindeki rolii dikkate alinarak, verilecek
egitimin  kapsamina  Universite tarafindan  karar
verilmelidir. Bu baglamda tniversiteler birbirlerine gore
farklilik gosterirken, iilkelerdeki egitimlerde gerek egitim
sistemlerinin  yapisi  gerek ilkelerindeki  veya
bolgelerindeki mevcut sarap endiistrisinin ihtiyaglarindan
etkilenmekte ve farklilik gostermektedir.

Yontemde de vurgulandigi tizere c¢alismanin bu
asamasinda Italya, Ispanya ve Fransa’daki 6noloji egitimi
degerlendirilmistir. Bu kapsamda italya, Ispanya ve
Fransa’da egitim veren okullarin tespit edilmesinde
Uluslararas1 Bag ve Sarap Organizasyonu’nun istatistiksel
veri tabaninda yer alan ‘egitimler’ kismindan (OIV, 2016a)
ve uluslararasi 6grenciler igin Avrupa’daki tiniversitelerin
ortak bir veri tabaninda sunuldugu bir web sitesinden
(Undergraduatestudy, n.d.) yararlanilmustir.

Italya’da Onoloji Egitimi

ftalya’da ilk onoloji okulu 1876’da uzman, egitimli,
ulusal sarap sektoriinii bilimsel bir temelde takip edebilen
ve  sirdiirebilen  ¢alisanlar  saglamak  amaciyla
Conegliano’da  kurulmustur. 19. ylizyllda yasanan
sorunlarla miicadele kapsaminda kurulan okul ile sarap
teknisyenleri yetistirilmistir. Italyan sarap teknolojisi
boylece kendini gelistiren bir siirece girmis ve sarap
alaninda yetistirilen kisiler endiistrinin referans noktasini
olusturmustur (Assoenologi, n.d.; Cafarelli, 2019). 10
Nisan 1991 yilinda kabul edilen yasa ile sarap
endiistrisindeki Onolog meslegi, gorevleri ve nitelikleri
tammlanmig, yasaya gore sadece Universite egitimi ile
6nolog unvanina hak kazanilabilecegi ve yetkin bir sekilde

endistride calisilabilecegi ortaya koyulmustur
(Assoenologi, n.d.; UNITN, n.d.; UNIPA, n.d.). Bugiin
Italya’da  6nolog meslegine uygun olarak on iki
iiniversitede “Bagcilik ve Onoloji” programu, iki
iiniversitede ise “Bagcilik ve Onoloji Bilimleri ve
Teknolojileri” programi yer almaktadir. Ayrica birer
tiniversitede “Gida ve Onoloji Teknolojileri”, “Bagcilik,
Onoloji, Gida Teknolojileri”, “Tarim-Gida Bilimleri ve
Teknolojileri” ile “Tarim Bilimleri ve Teknolojileri”
programlart mevcut olup, bu programlar iki miifredata
ayrilmis ve miifredatlardan bir tanesi “Bagcilik ve Onoloji”
kapsamindaki konulara dayandirilmustir.

Italya’da 6nolog unvani almak i¢in zorunlu ve segmeli
dersler ile stajdan olusan egitim 3 yil yani 6 donemden
olugsmaktadir ve gerekli AKTS toplami 180’dir.
Programlarin igerigine bakildiginda birinci yilda alam
destekleyici matematik, fizik, kimya, organik kimya,
inorganik kimya, biyokimya, biyoloji, ekonomi, istatistik
ve bilgisayar gibi temel bilimsel disiplinlerden dersler yer
almaktadir. Programin ikinci ve tiglincii yillarinda ise
bagcilikta toprak yonetimi, asmanin korunmasi, sarap
iretimiyle ilgili biyolojik ve teknolojik ilkeler, ekonomi,
pazarlama ve yonetimsel becerilere yonelik ilkeler
disiplinlerarasi bir egitimle sunulmaktadir. Bu kapsamda
Italya’da onolog unvani veren iiniversiteler ve verilen
derslerin alanlara yonelik siniflandirmasi Cizelge 2’de yer
almaktadir (UNIMI, n.d.; UNIPI, n.d.).

Cizelge 2’de yer alan bu programlar ile italya’daki
sarap sektoriiniin teknik ve siirdiiriilebilir gelisimini garanti
altina alabilecek ve 6nolog unvamm tasiyabilecek
profesyoneller yetistirmek ve meslek yeterliliklerinin
kazandirilmasi1 amaglanmaktadir. Programlar ile 6nologlar
temel ve ileri diizeyde bilgi sahibi olurken, aym1 zamanda
uygulamaya yonelik de deneyim sahibi olurlar. Bagcilikla
ilgili alinan dersler sayesinde arazinin degerlendirilmesi,
tiziim baglarinin ekimi, tasarim ve ingasi, bagin korunmasi
ve tiziim hasadinin iyilestirilmesi, bagin verimli ve modern
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olarak yonetimi gibi konularda derinlemesine bilgi sahibi
olunmaktadir (UNIMI, n.d.; UNIPI, n.d.). Yonetim ve
pazarlama kapsaminda alinan derslerle; irtinlerin tiretimi
ve pazarlanmastyla ilgili diizenleyici ve yasal konular, etik,
tiretilen garaplarin  verimli  bir sekilde tanitilmasini
saglamak igin iyi bir pazarlama stratejisi, sektoriin ilgili
ekonomik, yonetsel ve orgiitsel yonleri Ve sarap tiretiminin
gevresel  sirdiirebilirligi  hakkinda  bilgi  sahibi
olunmaktadir (UNIPD, n.d.; UNIPI, n.d.). Boylece
Onologlar sarap iiretim zincirinin ekonomik yonetimini
profesyonel bir sekilde yapabilecek; iiriinlerin iletigim,
pazarlama ve imaj dahil olmak ftizere dagitimi ve
pazarlamasindan sorumlu olabileceklerdir. Sarap tiretim
stirecine yonelik olarak aldiklar1 derslerle tiziim, sira ve
saraplarin mikrobiyolojik, kimyasal, fiziksel, duyusal ve
besinsel olarak degerlendirilmesi ve analiz edilmesi; sarap
iretimindeki tiim siirece ve konuyla ilgili yeni
uygulamalara hakim olunmasi, sarap iretim siireglerinin
optimizasyonu gibi konularda bilgilere derinlemesine
sahip olabileceklerdir (UNIBO, n.d.; UNIPA, n.d.).
Italya’da &noloji dgrencileri iKi veya iigiincii sinifta tarim
teknolojileri ve/veya sarap sektoriiyle ilgili alt sektorlerden
birinde tretim gergekligini gormek, pratik ve iletigim
becerileri kazanmak i¢in uygulama staji yapmakta ve stajin
sonunda yazili olarak bir raporun  sunumunu
gerceklestirmektedirler (UNIBO, n.d.). Ayrica son sinifta
ders miifredatinda bulunan aktivitelerin tamamlanmasi
iizerine, lisans 6grencilerinin 6grenme ve edinilen bilgiler
acisindan olgunluk diizeyini ve kritik becerilerini
degerlendirmek i¢in final siavi yapilmakta (UNIPA, n.d.)
veya danmigman esliginde verilen etkinlikler yoluyla tek
bagina veya bir grubun pargas: olarak c¢alisma kapasitesi
degerlendirilmektedir (UNIBO, n.d.).

Ispanya’da Onoloji Egitimi

Ispanya’da resmi gegerlilige sahip olan 6noloji lisans
derecesi, 26 Temmuz 1996 tarihli Kraliyet Kararnamesi
(1845/1996) ile olusturulmustur. Bu kararnameden 6nce
6nolojide bir tiniversite diplomasinin olmamasi, sektorde
calisan profesyonellerin  multidisipliner kokenlerden
gelmesine neden olmustur. Bu kapsamda olusturulan
onoloji lisans derecesi ile bag yetistiriciligi, sarap yapimu,
siralar, diger lziim tlrevleri, lretilen trlinlerin analizi,
driinlerin  depolanmasi, yOnetimi ve muhafazasi gibi
Onolojik siirecin tiim agamalarinda ve sektoriin kendi
mevzuatt kapsaminda ilgili yontemler ve teknikler
konusunda yeterli bilimsel egitimin saglanmasi gerektigi
ifade edilmistir. Ayrica iniversitelerden onoloji lisans
derecesi almaya gotiiren ¢aligma planlarimin genel kurallar
belirlenmistir.  Onoloji  lisans  egitimi  kapsaminda
biyokimya ve onolojik mikrobiyoloji, entegre &nolojik
uygulamalar, 6nolojik kimya, teknoloji ve onoloji
miithendisligi, bageilik, biitiinlesik bagcilik uygulamalari,
sarap kiiltlirli, sarap sirketinin ekonomisi ve yoOnetimi,
sarap mevzuati alanlarinda derslerin ve uygulama stajinin
olmasi istenmigtir (BOE, 1996). Bu dogrultuda 1996
yilinda acilan ilk {iniversite La Rioja Universitesi olmustur
(UNIRIOJA, n.d.). ispanya’da sarap iiretimi, DO ve DOCa
tammini almaya hak kazanmig 50°den fazla bolgeye
dagilmistir. Yiizyillardir bagcilik ve sarapgilikla ugrasan
Ispanyollarmn en {inlii saraplari Rioja ve Ribera del
Duero’da firetilenlerdir (Sanli, 2010). Rioja, 1926°da DO
statiisiinii ve 1991°de yenilenen sistemle DOCa apelasyon

(saraplik Uiziim tiretimi standartlarim kapsayan kurallar)
statiistinii alan ilk bolgedir (Nowak ve Wichman, 2010). Bu
sebeple 1996 yilinda kurulan La Rioja Universitesi’nin,
bolgedeki sarapgilik gelenegine gore lisans diizeyinde
Ispanyolca &noloji egitimi veren ilk iiniversite olmasi
beklenen bir durumdur. Sonrasinda agilan ikinci tiniversite
ise Rovira i Virgili Universitesi olmustur. Valladolid
(1997), Miguel Hernandez (1998), Cadiz (1999), Cérdoba
(1999), Extremadura (1999) ve Valencia Politeknik (2002)
Universiteleri 6noloji egitimi vermeye baslanis diger
tiniversitelerdir (UNIRIOJA, n.d.). Kraliyet
Kararnamesiyle bir 6noloji diplomast olusturulmus
olmasina ragmen, Onolojiyle ilgili farkli disiplinlerdeki
iniversite mezunlar1 ve onolojide belirli “lisansiistii”
egitimleri tamamlamig mesleki egitim mezunlarinin da
varhgr nedeniyle Ispanya’da o6noloji egitimi konusu
gittikge karmasgik bir hale doniigsmiistiir. Bu sebeple 6nolog
meslegi ve mesleki becerileri 28 Haziran 2002 tarihli
(595/2002) Kraliyet Kararnamesi ile taninmig ve sinirlari
¢izilmistir. Bu kapsamda onologlar sarap
imalathanelerinde, ilgili endistrilerde, saraplarin veya
sarapla ilgili tirtinlerin tretimi igin araglar veya hizmetler
saglayan sirketler ve kuruluslarda teknik yonetici olarak
tammlanmustir (BOE, 2002).

Bugiin Ispanya’da La Rioja, Rovira i Virgili,
Valladolid, Cadiz, Cérdoba, Extremadura ve Castilla-La
Mancha iniversitelerinde  6noloji  lisans  egitimi
verilmektedir. Universitelerde onoloji lisans derecesi
almak i¢in 4 yillik ve 240 AKTS’den olusan bir egitim

verilir.  Ispanya’da onoloji lisans derecesi veren
tiniversitelerin  kategorize ders gruplarindaki AKTS
dagilimlar1  Cizelge 3’de yer almaktadir. Tim

tiniversitelerde 60 AKTS’lik krediye denk gelecek sekilde
alana hazirlamaya yonelik, ¢cogunlugu birinci yil verilen
temel egitim dersleri ile son sinifta proje dersi ile staj yer
almaktadir. Bes tiniversitede kalan diger 180 AKTS’lik
(240 AKTS-60AKTS) kisim ise 6noloji, bagcilik, hukuki,
ekonomik ve sosyal konular ile staj ve bitirme projesine
gesitli oranlarda dagilmaktadir. Valladolid
Universitesi’nde 150 AKTS’lik  kisim, Cadiz
Universitesi’nde ise 126 AKTS’lik kisitm bu alanlarda
dagilim gostermektedir. Valladolid Universitesi’nde 60
AKTS’lik temel derslere ilaveten 30 AKTS’lik de ortak
ders olarak nitelendirilen Cevre Bilimi, Temel islemler,
Bitki Uretimi, Teknik Ingilizce, Kalite Kontrol ve Gida
Giivenligi gibi ortak zorunlu dersler grubu yer almaktadir
(UVA, n.d.). Cadiz Universitesi’nde ise Bilgisayar, Siireg
Miihendisligi, Mikrobiyoloji, Genetik, Hayvan ve Bitki
Biyolojisi,  Organik  Kimya,  Analitik  Kimya,
Termodinamik ve Kinetik gibi miihendislik, biyoloji ve
kimyaya yonelik dersler egitimin ikinci yilinda yer
almaktadir (UCA, n.d.). Bu kapsamda Ispanya’da énolog
unvani Veren tiniversitelerde, alanlara gore verilen zorunlu
derslerin listesi Cizelge 4’de gosterilmektedir.

Fransa’da Onoloji Egitimi

Tiim Avrupa’da oldugu gibi Fransa’da da bagcilik ve
sarap¢ilik alanina yonelik farkli yeterlilik derecelerine
sahip egitimler mevcuttur. Fransa’da onolog unvaninin
olusturulmas1 19 Mart 1955 tarihine dayanmaktadir. Bu
tarine kadar sarap endiistrisinde ihtiya¢ duyulan analiz
talepleri konusunda eczacilar ve kimya miihendisleri
calismiglardir (Fedoul, 2018). Ancak endiistride meydana
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gelen yapisal degisiklikler ve artan talepler sebebiyle
Uluslararas1 Bag ve Sarap Organizasyonu ile Montpellier
Ulusal Tarla Bitkileri Okulu’nun girisimiyle sarap
analizleri ile bagciliga yonelik c¢alisma alanlarini
birlestirerek programlar gelistirilmis ve 6noloji diplomast
olusturulmustur (Charlot, 2014; Wikipedia, n.d.). Onoloji
biliminin kapsaminda hem asma ¢esidi bilimi hem de sarap
kalite kontroldi, analizi, diizenlemeler ve bu yondeki

teknolojik tiretim yer almaktadir. Bugiin Fransa’da “Ulusal
Onoloji Diplomas1” bir devlet diplomas: olup, bu diploma
ile sarap tiretimi ve muhafazasi islemleri konusunda yetkin
olan c¢alisanlara 6nolog unvani verilmektedir. Fransa’da
6noloji alaninda bu diplomanin alinmasi zorunludur ve bu
diploma ile 6nologlar belirli gorev ve haklara sahiptir
(Wikipedia, n.d.).

Cizelge 3. Ispanya’da Onoloji Lisans Derecesi Olan Universiteler ve Alanlara Gore Ders Gruplarinin AKTS Dagilin
Table 3. Universities with Bachelor's Degree of Oenology in Spain ECTS and Distribution of Course Groups According to Fields

‘Bolim Temel Sarap Uretimi ~ Yasal, Ekonomik Seemeli
_ Isimleri/ Konular + Bagcilik ve ve Sosyal Dgrsler Staj ve Bitirme Projesi
Universiteler | Ortak Dersler Degerlendirme Konular
Onoloji Programi Olan Universiteler
La Rioja 60 43.5 70.5 24 24 Staj: 12, Proje: 6
Rovira| 60 21 81 18 30 Staj: 15, Proje: 15
Virgili
Cadiz 60 + 54 15 69 18 - Staj: 9, Proje: 15
Staj: 12
Cordoba 60 42 57 24 27 Duyusal Atolye: 3
Proje: 15
Extremadura 60 78 42 18 30 Staj: 6, Proje: 6
castilla-La 60 24 102 30 . Staj: 12, Proje: 12
ancha
Bagcilik ve Onoloji Programi Olan Universiteler
Valladolid | 60 +30 27 66 15 24 Staj: 12, Proje: 6

Kaynak: UCA, n.d.; UCML, n.d.; UCO, n.d; UNEX, n.d.; UNIRIOJA, n.d.; URV, n.d.; UVA, n.d.)

Cizelge 4. Ispanya’da Onolog Unvami Veren Universitelerde Alanlara Gére Verilen Zorunlu Derslerin Listesi
Table 4. List of Compulsory Courses Offered by Field in Universities Giving Oenologist Title in Spain

Temel Konulara Bagcilik Alanina Yoénelik | Sarap Uretimi ve Degerlendirme S(Iazl?lkilljﬁ?;rgl;e\:iene
Yonelik Dersler Dersler Alanma Yo6nelik Dersler Y Dersler
- Biyoloji - Bagcilik - Onoloji - Sarap Mevzuati ve
- Mikrobiyoloji - Bagcilik Teknikleri - Onoloji Kimyasi/Biyokimyas1 Diizenlemeleri
- Kimya - Entegre Bagcilik - Onoloji Mikrobiyolojisi - Sarap Kiiltiirii
- Biyokimya Uygulamalari - Entegre Onoloji Uygulamalar1 | - Sarap Isletmeciligi ve
- Matematik -Bagcilik ve Koruma - Onoloji Miihendisligi Ekonomisi
-Fizik Teknikleri - Onoloji Biyoteknolojisi - Kalite Yo6netimi
~Isletme - Edofoloji - Sarap Yillandirma - Atik Yonetimi
- Istatistik - Uziimiin Biyoloji ve - Sarap Bilesimi ve
- Bilgisayar Fizyolojisi Degerlendirmesi
Uygulamalari - Genetik ve Bag Gelisimi| - Onolojik Kimyasal Analiz
- Enstriimantal Analiz
- Duyusal Analiz

Kaynak: (UCA, n.d.; UCML, n.d.; UCO, n.d; UNEX, n.d.; UNIRIOJA, n.d.;

Fransa’da, Montpellier, Bordeaux, Reims, Toulouse ve
Burgundy olmak {izere toplam 5 iiniversitede Ulusal
Onoloji Diplomast igin egitim verilmektedir. Ogrencilerin
bu diploma programina kaydolmalar1 i¢in biyoloji, kimya,
biyokimya, tarim ya da gida bilimleri alanlarinda genel bir
lisans veya bilimsel veya tarimsal alanda bir mithendislik
derecesine sahip olmalar1 gerekmektedir. Egitim zorunlu
ve se¢meli dersler ve stajlar dahil olmak tizere 2 yil siiren
ve 120 AKTS krediden olusan bir siirectir. Fransa’da bir
6nolog oncesindeki lisans egitimi ile beraber toplam 300
AKTS krediye esdeger bir diplomaya sahip olmaktadir
(Bordeaux, n.d.; Montpellier, 2020; Wikipedia, n.d.).
Egitim olarak degerlendirildiginde Italya ve Ispanya’dan
biraz daha farkli, toplamda ¢ok daha uzun ve yiiksek

URV, nd.; UVA, n.d.)

lisansa esdeger seviyede bir egitim siireci neticesinde
Ulusal Diploma alinmakta ve sarap sektoriinde 6nolog
olarak ¢aligilmaktadir.

Ulusal Onoloji Diplomasi kapsaminda biri bagcilik
digeri sarapcilik olmak {izere iki zorunlu staj
yaptlmaktadir. Egitimin ilk yili, en az 3-4 haftalik
programa giris Oncesi hasat veya bagcilik staji
yapilmaktadir. ilk yil staj dahil toplam toplam 60
AKTS’lik ders programi uygulanmaktadir. Egitimin ikinci
yilt ise bir veya daha fazla donemde sarap sirketlerinde 3
ile 6 ay aras1 degisen uygulama stajinin da dahil oldugu 60
AKTS’lik zorunlu ve se¢meli derslerden olusmaktadir
(Bordeaux, n.d.; Burgundy, n.d.; Toulouse, n.d,;
Montpellier, 2020; Reims, 2020). Erisim saglanan
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Bordeaux, Reims, Toulouse ve Burgundy
iiniversitelerindeki Ulusal Onoloji Diplomas1 kapsaminda,
birinci ve ikinci yil verilen dersler birbirine ¢ok
benzemekte ve bu programlardaki zorunlu ders listesinin
alanlara 6zgii siiflandirmasi Cizelge 5°de yer almaktadir.
Egitimin kapsamina bakildiginda programin; bagcilik,
iziim, sarap bilgisi, analiz ve kontrol, mikrobiyoloji, sarap
iretimi ve isleme, sarap miihendisligi, iiziim ve sarap
iriinleri, yan iriinler ve ydnetim {lizerine odaklandigi
goriilmektedir. Universiteler miifredatlarina ekledikleri

secmeli  dersler sayesinde digerlerinden  farklilik
gosterebilmektedir. Boéylece Fransa’da hak kazanilan
Ulusal Onoloji Diplomas: ile 6nologlar Kaliteli iiziim
iiretimi ve hasadi, tiziimlerin islenmesi, uygun analizlerin
secilmesi, saraplarin ve tiiretilmis iiriinlerin gelistirilmesi,
kalitenin yonetilmesi, sarap¢ilik uygulamalarina hakim
olunmasi, sarap yapimina yonelik siireci ve araglarinin
tasarlanmas1 veya Yyenilenmesi ve sarap sirketinin
yonetilmesi becerilerine sahip olabilmektedirler.

Cizelge 5. Fransa’da Ulusal Onoloji Diplomasi Veren Programlarin Birinci ve fkinci Y1l Zorunlu Derslerin Listesi
Table 5. List of First- and Second-Year Compulsory Courses of Programs that Offer National Diploma in Science in France

Bagcilik

Sarap Uretimi ve Degerlendirme

- Bagcilik ve Uziim Uretiminin Temelleri
- Asma ve Cevresi
- Bagcilik Staji

Yonetim ve Pazarlama

- Isletme Yonetimi / Is Davranist

- Sektor ve Mevzuat

- Kalite Giivencesi

- Asma ve Saraptan Elde Edilen Atik Sular ve Uriinler
Ingilizce

- Sarabin Bilegimi ve Gelisimi

- Mikroorganizmalar ve Fermantasyon

- Sarap Yapim Uygulamalari

- Sarap Yapim Teknolojisi

- Siralar ve Saraplar Icin Analiz Teknikleri

- Duyusal Analiz

- Yeni Onolojik Siireclerin Denenmesi ve Gelistirilmesi
- Uygulama Staj1

Kaynak: (Bordeaux, n.d.; Burgundy, n.d.; Toulouse, n.d.; Reims, 2020)

Tiirkiye’de Onoloji Egitimi

Tirkiye’de iiniversite diizeyinde egitimin Onlisans,
lisans, yiiksek lisans ve doktora seklinde verildigi ve egitim
tamamlandiktan sonra diploma alindigi bilinmektedir.
Bunlarin disinda 6zel kuruluslar tarafindan verilen ve
egitim tamamlandiktan sonra sertifika alinan programlara
katilmak da miimkiindiir. Bu ¢alisma sadece iiniversite
diizeyinde Onoloji egitimi veren iiniversiteleri kapsadigi
igin sarap ile ilgili egitimler veren sertifika programlar
¢aligsma kapsamina alinmamustir.

Onoloji Egitimi Veren Diploma Programlart

Calismanin  bu  kisminda  aktarilan  bilgiler,
Yiiksekogretim Kurulu (YOK)’nun hazirlanus oldugu
“Yiksekogretim Program Atlasi”’ndan elde edilmistir
(YOK Atlas, ty.c.). Calisma kapsaminda YOK Atlas;
YOK Lisans Atlas ve YOK On Lisans Atlas olmak iizere
iki diizeyde incelenmis ve 6noloji egitimi veren okullar
aragtirilmistir.

Lisans Diizeyinde Onoloji Egitimi Veren Diploma
Programlart

YOK Atlas’a yapilan igerik analizi sonucunda; 2020
yilinda Tiirkiye’de faaliyet gosteren devlet ya da vakif
universitelerinin  hi¢birinde lisans diizeyinde 6noloji
egitimi verilmedigi tespit edilmistir. Oysaki diinya
genelinde onologlarin, farkli iilkelerde iilkelerin egitim
sistemlerine ve organizasyon yapilarina bagh olarak 3 ve 5
yil arasinda bir tniversite egitimi aldiklari, genel olarak
lisans egitimini bagcilik ve sarapgilik alanlarinda yaparak
unvanlarini aldiklar1, bununla birlikte gida, tarim ve kimya
alanlarinda veya bu alanlarin mithendisliklerinde egitim
alarak da 6nolog olabildikleri bilinmektedir (Post Matric,
2020; Study, 2020). Bu bilgiden hareketle ¢alisma
kapsaminda 2020 yilinda Tiirkiye’de faaliyet gosteren 4
yillik gida, tarirm ve kimya bolimleri ve bu alanlarin
mithendisliklerinin ~ bulundugu iniversitelerin  resmi

internet siteleri incelenmis, s6z konusu boliimlerin
miifredatlarinda 6noloji ile ilgili dersler olup olmadig:
aragtirllmigtir. Bu baglamda Tirkiye’de 41°1 devlet 4°u
vakif olmak iizere 45 iniversitede gida miihendisligi
béliimii bulundugu tespit edilmistir (YOK Atlas, t.y.a.).
S6z konusu okullarm higbirinde dogrudan 6noloji ya da
sarap ile ilgili ders bulunmadigi, dolayisiyla s6z konusu
fakiilte bitirildiginde 6nolog olarak ¢alismanin miimkiin
olmadig1  goriilmiistiir. Devlet niversitelerinin 28
tanesinde zorunlu/segmeli dersler arasinda yariyili ve 2-4
kredi arasinda agirligi degisen fermantasyon teknolojisi
dersi bulunmaktadir. Ancak bir yariyilin genellikle 14
hafta oldugu ve fermantasyon yoluyla elde edilen tek
yiyecek/icecek ~ maddesinin  de  sarap  olmadig:
diistiniildiigiinde, ders kapsaminda saraba ayrilan siirenin
2-3 hafta ile smirli olacagi disiiniilmektedir. Ayrica
Cukurova Universitesi’nde 7. yariyil secmeli dersler
arasinda Sarap ve Distile Alkollii ickiler Teknolojisi (4
kredi), Nevsehir Hac1 Bektas Veli Universitesi’nde 7.
yariyilda segmeli dersler arasinda Igecek Teknolojisi (2
Kredi) ve birkag farkli diiniversitede Alkollii Ickiler
Teknolojisi dersleri bulundugu belirlenmistir. 9 devlet
universitesinde ise konu ile ilgili hicbir derse
rastlanmamigtir. Vakaf {iniversitelerinin ise sadece 2’sinde
fermantasyon teknolojisi dersi bulunmaktadir.

Tiirkiye’de 29°u devlet 4’1 vakif tiniversitesinde olmak
tizere toplam 33 tiniversitede kimya miihendisligi bolimii
bulundugu tespit edilmistir (YOK Atlas, t.y.a.). Devlet
iiniversitelerinden sadece Afyon Kocatepe Universitesi
kimya miihendisligi boliimiinde 6. yariyil segmeli dersler
arasinda Fermantasyon Teknolojisi dersi (2 kredi)
bulunmaktadir. Vakif {niversitelerinden ise sadece
Uskiidar Universitesi Kimya miihendisligi béliimiinde
secmeli dersler arasinda Fermantasyon Teknolojisi dersi (3
kredi) bulunmaktadir. Dolayisiyla Tirkiye’de kimya
mithendisliginden mezun olunarak da onolog olmak
miimkiin goriinmemektedir. YOK Atlas’tan elde edilen
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bilgilere gore, 2020 yilinda Tirkiye’de sadece 2
tniversitede ziraat miihendisligi programina ogrenci
almmustir (YOK Atlas, t.y.a.). Ikisi de devlet iiniversitesi
olan bu okullardan Adiyaman Universitesi’nde 8. yar1yil
zorunlu dersleri arasinda Meyve ve Bag Zararlilar1 dersi
yer almaktadir (2+2). S6z konusu ders ise ziraat
mithendisligi programindan mezun olunduktan sonra
onolog olarak caligmak igin yeterli degildir. Calisma
kapsaminda Tiirkiye’de faaliyet gosteren ve kimya boliimii
olan tiim tniversitelerin resmi internet siteleri incelenmis
ancak 6noloji ya da sarap ile iliskilendirilebilecek herhangi
bir derse rastlanmamustir.

On Lisans Diizeyinde Onoloji Egitimi Veren Diploma
Programlart

YOK Atlas’a yapilan igerik analizi sonucunda; 2020
yilinda Tirkiye’de faaliyet gosteren devlet ya da vakif
iniversitelerinin hicbirinde 6n lisans diizeyinde 6noloji
egitimi verilmedigi sadece Namuk Kemal Universitesi
Sarkdy Meslek  Yiiksekokulu'nda Sarap  Uretim

. ! r-" ‘ -

Bozcaada

Teknolojisi Programi bulundugu tespit edilmistir. Gegmis
senelere yonelik yapilan incelemelerde ise 2019 ve 2018
yillarinda yine sadece Namik Kemal Universitesi Sarkoy
Meslek  Yiiksekokulu biinyesinde —Sarap  Uretim
Teknolojisi Programi bulundugu, 2016 ve 2017 yillarinda
ise Cukurova Universitesi Adana Meslek Yiiksekokulu ile
Ankara Universitesi Kalecik Meslek Yiiksekokulu
biinyesinde Sarap Uretim Teknolojisi Programi bulundugu
tespit edilmistir. Arastirma daha da derinlestirildiginde
2010-2011 yillarinda Dicle Universitesi Bismil Meslek
Yiiksekokulu (Diyarbakir), Siileyman Demirel
Universitesi Egirdir Meslek Yiiksekokulu (Isparta) ve
Pamukkale Universitesi Cal Meslek Yiiksekokulu
(Denizli)’nda da Sarap Uretim Teknolojisi Programi
bulundugu tespit edilmistir. Ancak s6z konusu
programlardan (Namik Kemal Universitesi Sarkdy Meslek
Yiksekokulu hari¢) tamaminin farkli zamanlarda
kapanmis oldugu tespit edilmistir. S6z konusu okullarin
kurulus yeri se¢imlerini incelemek igin Sekil 1°de yer alan
Tirkiye Sarap Haritast kullanilabilir.

eri/Nevehr

Sekil 1. Tiirkiye Sarap Haritas1 (Akgiin, 2012).
Figure 1. Wine Map of Turkey (Akgiin, 2012).

Sekil 1°de Tiirkiye’de saraplik iiziimiin yetistigi iller,
bu illerde yer alan sarap fabrikalarmin adlar1 ve s6z konusu
illerde sarap ile ilgili diizenlenen etkinliklerin ad1 ve tarihi
yer almaktadir. Daha once amlan ve Sarap Uretim
Teknolojisi programi bulunan {iniversitelerin kurulmus
oldugu iller hatirlandiginda (Tekirdag, Ankara, Denizli,
Diyarbakir, Isparta ve Adana) Sekil 1’de yer alan iller ile
paralellik gosterdigi anlasilmaktadir. Yani sarap lretim
teknolojisi programlar1 olduk¢a dogru lokasyonlara
kurulmustur. Okullarin hem tiziim/sarap tiretiminin yogun
oldugu hem de sarap fabrikalarmin varligi neticesinde
istihdam olanaklarimin bulundugu yerlere konumlanmig
olmalar1 oldukg¢a yerinde bir karar olmakla birlikte s6z
konusu okullarin kapanmis olmasi ise olduke¢a iiziiciidiir.
Calisma kapsaminda su an faaliyette olmasi sebebiyle
sadece Namik Kemal Universitesi Sarkdy MYO Sarap

Uretim Teknolojisi programi hakkinda detayl bilgiye yer
verilmistir.

Namik Kemal Universitesi Sarkéy MYO Sarap Uretim
Teknolojisi Programi

Sarkdy Meslek Yiiksekokulu, Trakya Universitesine
bagli olarak kurulmus ve 1993-1994 egitim-6gretim
yilinda Fermantasyon Teknolojisi ve Turizm Otelcilik
programlariyla faaliyetlerine baslamistir. 2006 yilinda
kurulan Tekirdag Namik Kemal Universitesi’ne devredilen
Sarkoy Meslek Yiiksekokulu, giiniimiizde Bitkisel ve
Hayvansal Uretim, Gida Isleme, Kimya ve Kimyasal
Isleme Teknolojileri, Otel, Lokanta ve Tkram Hizmetleri
gibi bolimlerin altinda yer aldigi, yorenin ekonomisini
dogrudan ilgilendiren programlar ile faaliyetlerine devam
etmektedir. Bu baglamda Sarap Uretim Teknolojisi
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programi, Gida Isleme béliimii biinyesinde faaliyet
gostermektedir.

Tekirdag Namuik Kemal Universitesi bir devlet
tniversitesidir ve egitim {cretsizdir. Sarkdy Meslek
Yiiksekokulu Sarap Uretim Teknolojisi programi TYT
puan tiiriinde 6grenci almaktadir. 2020 yilinda programin
21 kisilik kontenjana sahip oldugu, kontenjanin tamamina
Ogrenci yerlestigi, ek kontenjan ile birlikte 18 kiginin kesin
kayit yaptirdigi bilinmektedir. 2020 yilinda programa
yerlesen 6grencilerden 11 kisinin kiz, 10 kisinin ise erkek
oldugu goriilmektedir. Ogrencilerin sadece biri ayni
sehirde (Tekirdag) ikamet etmektedir, geri kalan 20 kisi ise
farkli sehirlerden (Afyonkarahisar 1, Antalya 1, Canakkale
2, Edirne 1, Istanbul 10, Izmir 1, Kirklareli 1, Malatya 1,
Mersin 1 ve Ordu 1 6grenci) iiniversiteye yerlesmistir.
Programa yerlesen 6grencilerin 1990-2020 yillar1 arasinda
liseden mezun olduklar1 goriilmektedir. Sarkdy Meslek
Yiiksekokulu sarap iiretim teknolojisi programina yerlesen
ogrencilerin Genel Liseler Grubu olarak siniflandirilan lise
tiirlerine bakildiginda; Resmi ve Giindiiz Ogretimi Yapan
Liselerden 6 kisinin, Anadolu Lisesinden (Yabanci Dille
Ogretim Yapan Resmi Liseler) 3 kisinin, Lise
Programindan 1 kisinin, Yabanci Dil Agirlikli Program

Uygulayan Liselerden 1 kisinin ve Ozel Liseden de 1
kisinin mezun oldugu goriilmektedir. Meslek Lisesi Grubu
olarak siiflandirilan lise tiirlerine bakildiginda ise Mesleki
ve Teknik Anadolu Lisesinden (Anadolu Meslek
Programi) 3 kisi, Anadolu Teknik Lisesinden (Erkek
Teknik) 1 kisi, Anadolu Ticaret Meslek Lisesinden 1 kisi,
Meslek Lisesinden (Kiz Teknik) 1 kisi, Ozel Anadolu
Saglik Meslek Lisesinden 1 kisi, Tarim (Ziraat) Meslek
Lisesinden 1 kisi ve Ticaret Meslek Lisesinden 1 kisginin
mezun oldugu goriilmektedir (YOK Atlas, t.y.b).

Sarkoy’de bagcilik, yorenin 6nemli bir gelir kaynagidir
ve yorede ¢ok sayida modern sarap tesisi yer almaktadir.
Ilgili program ile sarap iiretim siirecinin yiiriitiilmesinde
ihtiyag duyulan nitelikli ara eleman ihtiyacini karsilamak
amaclanmaktadir. Bu baglamda program biinyesinde
alaninda uzman 3 adet 6gretim elemani goérev yapmaktadir.
Programin alt yap1 olanaklari arasinda bir adet sarap analiz
laboratuvari, bir uygulama bagi, bir sarap iiretim tesisi ve
1 adet mahzen bulunmaktadir. Programa ait 90 AKTS’si
zorunlu ve 30 AKTS’si se¢meli olmak tizere toplam 120
AKTS’ye esdeger dersler Cizelge 6’da yer almaktadir
(Sarkéy MYO, t.y).

Cizelge 6. Namik Kemal Universitesi Sarkdy MYO Sarap Uretim Teknolojisi Programi Miifredatt
Table 6. Namik Kemal University Sarkoy Vocational School Wine Production Technology Program Curriculum

1. Dénem 2. Dénem 3. Dénem 4. Dénem
Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap | Atatiirk Ilkeleri ve inkildp | Bag Hastalik ve Zararlilar1 | Bag Tesis Teknigi ve
Tarihi | Tarihi Il Bakimi
Tirk Dili | Tirk Dili I Gtibreler ve Bitki Besleme | Degiistasyon Teknigi
Matematik Bilgisayara Giris Is ve Sosyal Giivenlik Staj

Hukuku
Laboratuvar Teknigi Genel Bagcilik Ozel Bagcilik Sarap Teknolojisi 11
Sarapgilik Alet ve Saraplik Uziim Cesitleri ve | Sarap Teknolojisi I Sarap ve Sira Analiz
Makineleri Ozellikleri Y éntemleri
Toprak Bilgisi Fermantasyon Teknolojisi | Alkollii I¢kiler Arastirma Teknikleri”
Teknolojisi”
Botanik Yabanci Dil II (ingilizce) Beslenme ilkeleri” Ozel Saraplar ve Meyve

Yabanci Dil I (Ingilizce) | Bitki Fizyolojisi®

Saraplar1 Teknolojisi”
Sarapcilikta Olgunlastirma
ve Siseleme Teknikleri”

Isletme Hijyeni ve
Sanitasyonu”

Inorganik Kimya” Ekoloji” Organik Bagcilik” Sarapgilikta Proje
Teknikleri®
Mikrobiyoloji* Organik Kimya” Sarap Tarihi ve Diinya Uziim ve Uziim
Saraplart” Mamullerinin
Pazarlanmast”
*: Segmeli Ders, Kaynak: (Sarkdy MYO, t.y)
On lisans diizeyindeki program degerlendirildiginde — Organizasyonu’nun  onologlara  yonelik  tavsiyede

temel diizeyde dersler ile yogunluk olarak bagcilik, sarap
dretimi  ve analizlere yonelik derslerin  oldugu
goriilmektedir. Sarap Uretim Teknolojisi Programindaki
derslerin dagilimi degerlendirildiginde; toplam 90 AKTS
olan zorunlu derslerin 25 AKTS’si temel diizeyde dersler
olup, 36 AKTS’si sarap iiretimi ve analizlere yonelik
dersler ve 27 AKTS’si bagciliga yonelik derslerin oldugu
goriilmektedir. Program ara elaman yetistirdigi igin
diinyada oldugu gibi ekonomi, yonetim ve pazarlamaya
yonelik  derslere  zorunlu  dersler arasinda  yer
verilmemektedir.  Sarap iretim teknolojileri  igin
olugturulan programda belirtilen derslerden basarili olmak
ve en az 20 ginlik stajin basar1 ile tamamlanmasi
gerekmektedir. Uluslararasi Bag ve Sarap

bulundugu egitim programi gergevesinde bakildiginda, 120
AKTS’den olusan ve kapsami degerlendirilen sarap
teknolojisi programimnin 6nologlarin kazanmasi planlanan
yetkinlikleri sunmadigi goriilmektedir. Sarap teknolojisi
programi  sektére Onologdan ziyade ara elaman
yetistirmektedir.

Sonuc ve Oneriler

Avrupa’da {niversite diizeyinde &noloji egitiminin
yapisint inceleyerek Tiirkiye’de {niversite diizeyinde
onoloji  egitimi ile kargilagtirmayr amaglayan bu
calismadan elde edilen ilk sonuglar; Tirkiye’de 6noloji
egitiminin, birgok gerekge ile ihmal edilmis bir egitim alam
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oldugunu gostermektedir. Avrupa’da; Fransa, Italya,

Ispanya, Awvusturya, Almanya, Ingiltere, Portekiz,

Hirvatistan,  Yunanistan,  Bulgaristan, Makedonya

Cumhuriyeti, Slovakya ve Isvigre’de lisans diizeyinde

6noloji ve bagcilik egitimi verilmektedir. Tiirkiye; Fransa,

italya ve Ispanya disinda kalan soéz konusu diger
iilkelerden, basta bag alami olmak iizere daha st bir
konumda olmasima ragmen lisans diizeyinde onoloji
egitimi verilmemektedir. Diinya tizerindeki baz iilkelerde
gida, tarirm ve kimya alanlarinda veya bu alanlarin
mithendisliklerinde egitim alarak da 6nolog olunabildigi
bilgisinden hareketle, Tiirkiye’de 2020 yilinda halihazirda
egitim-ogretime devam eden niversitelerin  gida
mithendisligi, ziraat miihendisligi ve kKimya miihendisligi
boliimlerinin 8 yariyillik miifredatlar: incelenmis ve hicbir
boliimiin miifredatinin  6nolog  yetistirmeye yonelik
olmadig1 sonucuna varilmistir. Benzer sekilde yiiksek
lisans ve doktora diizeyinde de 6noloji egitimi verilmeyen

Tirkiye’de sadece 6n lisans diizeyinde 1 adet okulda

(Namik Kemal Universitesi Sarkdy Meslek Yiiksekokulu)

sarap uretim teknolojisi egitimi verilmektedir ve bu

egitimde 6nolog olmak igin yeterli diizeyde degildir. Bu
veriler 1s1ginda Tirkiye’de 6noloji egitiminde ¢ok biiyiik
eksiklikler oldugunu sdylemek miimkiindiir.

Tirkiye’deki onoloji egitiminin mevcut yapisinin,
alana ilgi duyan insanlar1 Tiirkiye’de faaliyet gosteren 6zel
kurslarin sertifika programlarina veya yurtdisina yoneltmis
oldugu goriilmektedir. Ancak bu kurslarin da 6nolog
yetistirme konusunda yetersiz oldugu, kurs programlarinin
isimlerinde dogrudan o6noloji ifadesi geg¢medigi, farkli
diizeylerde agilan sarap kurslari ile sektordeki egitimli
insan giicii agigimin  kapatilamayacagi, bu anlamda
iiniversitelere ihtiyag¢ oldugu siiphesizdir.

Tirkiye’de iiziimlerin yalnizca %11°lik bir kismimin
katma degeri yiiksek olan sarap iiretiminde kullanildigi,
geri kalan miktarin pekmez, sirke, pestil, kome, hardaliye,
koruk suyu gibi yoresel {iriinlerin iretiminde kullanildig:
(TOB, 2019), sarap sektoriinde lider konumda olan italya,
Fransa ve Ispanya’da ise yetistirilen iiziimlerin ise %90-95
kadarmin sarap iretiminde kullanildigi (Akyol, 2005)
diistintildiigiinde, oncelikle ¢ift¢inin  saraplik iiziim
iiretmesi adina gesitli siibvansiyonlar saglanmasi gerektigi
diisiiniilmektedir. Uretim  artig1  takdirde sektdrde
galisacak Onoloji mezunu insan giicline olan ihtiyag da
dogru oranda artacaktir. Bugiin 6nolog unvaninn Italya,
Fransa, Ispanya ve Isvicre gibi sadece birkag iilkede resmi
olarak kanunla tanindigi, Arjantin, Brezilya, Sili, Almanya,
Slovenya ve Uruguay’da ise hiikiimetler tarafindan 6nolog
unvaninin taninma siirecinde oldugu bilinmektedir. Bu
noktadan hareketle Tiirkiye’de ©noloji  egitiminin
gelisebilmesi i¢in oncelikle gerekli kanun ve yonetmelikler
¢ikartilmali ve Onolog mesleginin resmi taninirhig
saglanmalidir. Boylece gerekli hukuki diizenlemeler
yapilan Tiirkiye’de 6noloji egitiminin sinirlarinin ¢izilmesi
ve egitimin verilmesi daha kolay olacaktir.

Bu ¢aligma sonunda verilebilecek diger Oneriler ise
sunlardir:

»  Alt yapilar hazir olarak diisiiniildiigiinden, daha once
farkli zamanlarda ve farkli gerekgelerle kapatilmig
olan, 6zellikle garap fabrikalarimin kuruldugu illerde
yer alan ve ara elaman yetistiren on lisans diizeyindeki
sarap teknolojisi programlarinin yeniden agilmasi
adma girisimlerde bulunulmalidir. Tiirkiye’nin farkl

sehirlerinde, belirli sanayi alanlarinda nitelikli insan

giicii yetistirmek maksadiyla kamu-ozel sektor
isbirliklerinin ~ yapildign ~ ve  Organize  Sanayi
Bolgelerine belli  bir alana yonelik  meslek

yiksekokullarinin agildigi bilinmektedir. Benzer bir
uygulamanin sarap sektoril i¢in de yapilmasi imkénlar
dahilinde goriilmektedir. Bu baglamda 6zel sektor ile
tiniversiteler mutlaka isbirligi anlagmalar1 yapmali,
sektoriin ihtiyact dogru bir sekilde belirlenerek

programlarin  tekrar agilmast  hususu  g6zden
gegirilmelidir.

e Halihazirda Turkiye’de faaliyet gosteren gida
mithendisligi, ziraat mithendisligi, kimya
mithendisligi  gibi  boéliimlerin  miifredatlari,

ogrencilerin ileride 6nolog olarak da ¢alisabilmesi
adina oOnoloji alanina yonelik dersler eklenerek
yeniden diizenlenmelidir. Bu dogrultuda Italya
orneginde oldugu gibi miifredatlar 3. ve 4. yilda
ayrilabilir ve bu miifredatlarin bir tanesi bagcilik
ve/veya oOnoloji konular ile iliskilendirilebilir. Bir
bagka Oneri ise Fransa orneginde oldugu gibi gida,
tarim, Kimya ve mithendislikleri gibi belirli alanlardan
mezun olan 6grencilerin devam edebilecegi yiiksek
lisans diizeyinde oOnoloji egitimi verilerek gerekli
onolog ihtiyaci karsilanabilir.

» Esas olarak Avrupa ve tiim diinyadaki O6rnekler
incelenerek Tiirkiye’de de lisans diizeyinde 6noloji
egitimi verilmesi konusunda girisimlerde
bulunulmasi, 6ncelikle bir veya birkag tiniversitenin
pilot tiniversite olarak bu boliimii agmasi baslangi¢
acisindan daha makul olacaktir. Bu noktada da
saraplik liziim bag alanlarinin ve sarap fabrikalarinin
yogunlukta oldugu bolgelerdeki tiniversitelerde
bolumlerin agilmasi ve bu tiniversitelerde ihtisaslasma
alan1 olarak da o6nolojinin belirlenmesi tavsiye
edilmektedir.

e Tim alt yapt hazirliklari tamamlandiktan sonra,
6grencinin boliimleri/programlar: tercih etmesi adina,
-bagka bazi alanlarda 6rnekleri oldugu gibi- 6noloji
egitimi alacak ogrencilere burs destegi verilmesi
saglanmali, bu yolla 6grenciler tesvik edilmeli ve
Ogrenci Se¢me ve Yerlestirme Merkezi’nin
yayinlamig oldugu tercih kilavuzlarinda s6z konusu
burslarin kapsam ve miktar1 agik¢a belirtilmelidir.

Kaynaklar

Akgiin M. 2012. Bagbozumuna nereye gidelim? Available from:
http://www.radikal.com.tr/yazarlar/muge-
akgun/bagbozumuna-nereye-gidelim-1098211/ [Accessed 04
February 2021]

Akyol C. 2005. iste Tiirkiye’nin Saraplik Uziim Haritasi.
Auvailable from: https://www.hurriyet.com.tr/kelebek/iste-
turkiyenin-saraplik-uzum-haritasi-324621  [Accessed 21
January 2021]

Assoenologi. n.d. Assoenologist: Who we are. Available from:
https://www.assoenologi.it/chi-siamo/la-nostra-storia/
[Accessed 29 March 2021]

BOE, 1996. Agencia Estatal Boletin Oficial del Estado (State
Agency Official State Gazette). Royal Decree 1845/1996, of
July 26, which establishes the official university degree of
Bachelor of Oenology and approves the general guidelines of
the study plans leading to obtaining it. Available from:
https://www.boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-1996-19608
[Accessed 25 March 2021]

1970



Cumhur and Altas | Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology, 9(11): 1960-1972, 2021

BOE, 2002. Agencia Estatal Boletin Oficial del Estado (State
Agency Official State Gazette), Royal Decree 595/2002, of
June 28, which regulates the qualification to exercise the
professions of oenologist, technical specialist in viticulture
and technician in  winemaking. Awvailable from:
https://boe.es/buscar/doc.php?id=BOE-A-2002-13248
[Accessed 25 March 2021]

Bordeaux, n.d. University of Bordeaux, National oenology
diploma. Available from: https://www.u-bordeaux.fr/
formation/2020/PRSADNO/diplome-national-d-oenologue
[Accessed 27 March 2021]

Burgundy, n.d. University of Burgundy, National oenology
diploma. Auvailable from: https://iuvv.u-bourgogne.fr/
diplome-national-d-oenologue [Accessed 28 March 2021]

Cafarelli A. 2019. The Idea of Improvement: Theorized vs. Practiced
Vine Growing in Friuli. In: Conca Messina S., Le Bras S.,
Tedeschi P., Vaquero Pifieiro M. (editors) A History of Wine in
Europe, 19th to 20th Centuries, Volume | Winegrowing and
Regional Features Palgrave Studies in Economic History.
Palgrave Macmillan, Cham. pp. 135-170. ISBN: 978-3-030-
27771-0 (Print) 978-3-030-27772-7 (Online).

Charlot C. 2014. La pharmacie, une des sources émergentes d une
science nouvelle, 1’oenologie. Revue d'histoire de la
pharmacie, Année, 384, 497-503. DOI: https://doi.org/
10.3406/pharm.2014.23396

Conca Messina SA, Le Bras S, Tedeschi P, Pificiro MV. 2019.
Terroir, Institutions and Improvements in European Wine
History: An Introduction. In: Conca Messina S, Le Bras S,
Tedeschi P, Vaquero Pifieiro M (editors). A History of Wine
in Europe, 19th to 20th Centuries, Volume Il. Markets, Trade
and Regulation of Quality Palgrave Studies in Economic
History. Palgrave Macmillan, Cham. pp. 1-18. ISBN: 978-3-
030-27793-2 (print) 978-3-030-27794-9 (online).

Cumhur O, Altas A. 2021. Bir Bilim Dali1 Olarak Onoloji. Journal
of Tourism and Gastronomy Studies, 9(1): 185-202. DOI:
10.21325/jotags.2021.784

FAO, 2019. Food and Agriculture Organization of The United
Nations, Crops. Available from: http://www.fao.org/faostat/en/
?#data/QC [Accessed 21 January 2021]

Fedoul S. 2018. The Oenologist and the Sommelier, Ambassador of the
Quality of the Wines: the “Cold Oenological Discourse” and the
“Hot Oenological Discourse”. Territoires du Vin Available from:
https:/preo.ubourgogne.fr/  territoiresduvin/index.php?id=1362
[Accessed 27 March 2021]

Giirses U. 2019. Tiirkiye’nin Sarap Dosyasi. Available from:
https://ugurses.net/2019/08/12/turkiyenin-sarap-
dosyasi/#:~:text=TAPDK%20verilerine%20g%C3%B6re%?2
02016'da,%C5%9Farapl%C4%B1k%20ve%20%C5%9F%C
4%B1ral%C4%B1k%200larak%20kullan%C4%B1Im%C4
%B1%C5%9F [Accessed 21 January 2021]

Kilig, O. 1996. Alkollii igkiler Teknolojisi. Bursa: Uludag
Universitesi Yaymlari, ISBN: 7-023-0199.

MCI Tirkiye. t.y. Yurtdisinda Sarap Egitimi. Available from:
http:/Avww.mciturkiye.com/tr/mutfak-sanatlari/yurtdisinda-
sarap-egitimi [Accessed 28 January 2021]

Montpellier, 2020. University of Montpellier, National oenology
diploma  training  programme.  Available  from:
https://en.montpellier-supagro.fr/training/national-oenology-
diploma-diplome-national-doenologue-dno  [Accessed 27
March 2021]

Nowak B, Wichman B. 2010. Her Yoniiyle Sarap. Ankara:
Arkadas Yayimevi. ISBN: 978-975-509-620-9.

OIV 2016a. International Organisation of Vine and Wine,
Training Courses. Available from: https://www.oiv.int/
en/statistiques/recherche?year=2016&countryCode=0iv
[Accessed 12 March 2021]

OlV, 2016b. International Organisation of Vine and Wine,
Training Programs for Oenologists. Available from:
https://www.oiv.int/public/medias/4928/oiv-eco-563-2016-
en.pdf [Accessed 10 March 2021]

OlV, 2019. International Organisation of Vine and Wine, State of
the World Vitivinicultural Sector in 2019. Available from:
https://www.oiv.int/public/medias/7298/oiv-state-of-the-
vitivinicultural-sector-in-2019.pdf [Accessed 28 February

2021]

Post  Matric, 2020.  Winemaker. Available  from:
https://www.postmatric.co.za/winemaker/  [Accessed 22
January 2021]

Reims, 2020. University of Reims, National oenology diploma.
Available ~ from:  https://www.univ-reims.fr/formation/
catalogue-de-formation/diplome-national-d-
nologue,23515,38949.html?args=R9gFsCnMmKDtxCal7Y
TDKHVgagbfYRXwwTnCVt2witCDUIiVoUdkeMDp%2A
XGEGmM2SMIhvMbuz3_kOrRxvJlkédOorlryuNioRCyFFy
PAvhI9tCdwYdtHRrwAvNC1tDg_H&formation_id=243
[Accessed 27 March 2021]

Roberto M. 2003. The Changing Structure of the Global Wine
Industry. International Business & Economics Research
Journal, DOI: https://doi.org/10.19030/iber.v2i9

Sanli E. 2010. Ispanya. i¢inde Diinya Mutfaklar1. Istanbul: Dogus
Universitesi.

Sarkdy MYO, ty. Available from: http://sarkoymyo-
sut.web.nku.edu.tr/B%C3%B61%C3%BCmBilgileri/0/s/170

7/1870; http://sarkoymyo-sut.web.nku.edu.tr/
gecmiskataloglar.php?bid=109&aid=87  [Accessed 22
February 2021]

Study, 2020. How to Become an Oenologist: Education and
Career Roadmap. Available from:https://study.com/articles/
How_to_Become_an_Oenologist_Education_and_Career_R
oadmap.html [Accessed 22 January 2021]

TOB, 2019. Tarim ve Orman Bakanhgi, Uziim Degerlendirme
Raporu.
https://www.tarimorman.gov.tr/BUGEM/Belgeler/M%C4%
BOLL%C4%B0%20TARIM/%C3%9Cr%C3%BCn%20Mas
alar%C4%B1%20%C3%9Cr%C3%BCn%20De%C4%9Ferl
endirme%20Raporlar%eC4%B1%20yay%C4%B1mland%C4
%B1/%C3%9Cz%C3%BCm%20De%C4%9Ferlendirme%2
ORaporu.pdf [Accessed 16 April 2021]

TOB, 2021. Tarim ve Orman Bakanligi, 2004-2020 Y1llari (Litre)
Piyasa Istatistikleri, Tiitin ve Alkol Dairesi Baskanlig1.
https://www.tarimorman.gov.tr/TADB/Menu/23/Alkol-Ve-
AlKollu-Ickiler-Daire-Baskanligi [Accessed 17 April 2021]

Toulouse, n.d. University of Toulouse, National oenology
diploma, DNO. Available from: https://www.ensat.fr/
fr/formations/diplome-national-d-oenologue.html [Accessed
28 March 2021]

TUIK, 2020. Tiirkiye Istatistik Kurumu, Uziim ve Tarim Alanlari
Istatistikleri. ~ Awvailable from:  https:/data.tuik.gov.tr/
Kategori/GetKategori?p=Tarim-111 [Accessed 17 April
2021]

UCA, n.d. University of Cadiz, Oenoloy. Available from:
https://ciencias.uca.es/titulaciones-grados-enologia-index/
[Accessed 25 March 2021]

UCLM, n.d. University of Castilla-La Manch, Curriculum Degree
in  Oenology. Available from: https://www.uclm.es/
es/ciudad-real/agronomos/estudios/grados/grado-
enologia/plan-de-estudios [Accessed 25 March 2021]

UCO, n.d. University of Cordoba, Degree of Enology-Teaching
Planning / Teaching Guides. Available from: http:/Avww.uco.es/
etsiam/es/planificacion-guias-enologia [Accessed 25 March
2021]

UIOE, 2020a. International Union of Oenologists, Become an
Oenologist. Auvailable from: http://www.uioe.eu/
devenir_oenologue.php [Accessed 15 March 2021]

UIOE, 2020b. International Union of Oenologists, How Many in
the WorldAvailable from: http://www.uioe.eu/
combien_monde.php* [Accessed 15 March 2021]

Undergraduatestudy, n.d. Available from:
https://bachelor.undergraduatestudy.eu/ [Accessed 13 March
2021]

1971



Cumhur and Altas | Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology, 9(11): 1960-1972, 2021

UNEX, n.d. University of Extremadura, Oenoloy. Available
from: https://www.unex.es/conoce-la-uex/centros/ciencias/
informacion-academica/programas-asignaturas/fichas-y-
agendas/grados/grado-en-enologia/Curso-2018-19.-guias-
docentes [Accessed 25 March 2021]

UNIBO, n.d. University of Bologna, Viticulture and Enology.
Available from: https://www.unibo.it/en/teaching/degree-
programmes/programme/2013/8527 [Accessed 23 March
2021]

UNICATT, n.d. Catholic University of the Sacred Heart,
Agricultural  Sciences and Technologies Curriculum.
Available  from:  https://offertaformativa.unicatt.it/cdl-
dettagli-del-corso-curriculum-viticoltura-ed-enologia-2018
[Accessed 23 March 2021]

UNIFI, n.d. University of Florence, 3-years First Cycle Degree in
Viticulture and Oenology. Available from:
https://www.unifi.it/p-cor2-2020-101221-B022-GEN-1-
1.html [Accessed 23 March 2021]

UNIMI, n.d. University of Milan, Programme Description-
Viticulture and Enology. Available from:https://apps.unimi.it/
files/manifesti/eng_manifesto_G250f3_2022.pdf [Accessed
23 March 2021]

UNINA, n.d. The University of Naples Federico Il, Viticulture
and Enology. Available from: http://www.agraria.unina.it/
didattica/informazioni-utili/insegnamenti/viticoltura-ed-
enologia-laurea- [Accessed 23 March 2021]

UNIPA, n.d. University of Palermo, Degree Course in Viticulture
and Oenology. Available from: https://www.unipa.it/Degree-
course-in-VITICULTURE-AND-OENOLOGY-Codice-
2138/ [Accessed 23 March 2021]

UNIPD, n.d. University of Padua, Viticulture and Oenology
Science and Technology. Auvailable from:
https://www.unipd.it/en/educational-offer/first-cycle-
degree/agricultural-sciences-and-veterinary-
medicine?ordinamento=2017 &key=AG0058&tipo=L&scuol
a=AV [Accessed 22 March 2021]

UNIPG, n.d. University of Perugia, Viticulture and Oenology
Curriculum.  Available from: https://www.unipg.it/en/
courses/offered-programmes/course-catalogue-2020-
21?idcorso=273&annoregolamento=2020&tab=PRE
[Accessed 23 March 2021]

UNIPI, n.d. University of Pisa, Viticulture and Oenology Degree
Programme Profile. Available from: https://esami.unipi.it/
esami2/ects_cds.php?cds=VIT-L [Accessed 22 March 2021]

UNIPVM, n.d. Polytechnic University of the Marches, Three-
year Degree Course in Agricultural Science. Available from:
https://www.d3a.univpm.it/sites/www.d3a.univpm.it/files/d3
a/English/STA%20%20vit.%20enol..pdf  [Accessed 23
March 2021]

UNIRIOJA, n.d. University of La Rioja, Degree in Oenology.
Available from: https://www.unirioja.es/estudios/grados/
enologia/index.shtml [Accessed 25 March 2021]

UNISALENTO, n.d. University of Salento, Degree in Viticulture
and Enology. Available from: https://www.unisalento.it/
didattica/cosa-studiare/percorsi/-
/dettaglio/corso/LB42/viticoltura-ed-enologia [Accessed 23
March 2021]

UNISS, n.d. University of Tuscia, Viticultural, Oenological and
Food Technologies. Available from: https://en.uniss.it/ugov/
degree/8017 [Accessed 23 March 2021]

UNITE, n.d. University of Teramo, Viticulture and Enology.
Available from: https://www.unite.it/English/
Programme_catalogue_A_Y_2017_2018/Viticulture_and _E
nology_2017_2018 [Accessed 22 March 2021]

UNITN, n.d. University of Trento, The Viticulture and Oenology
Degree Programme: Some History, Center Agriculture Food
Environment. Available from: https://www.centro3a.unitn.it/
en/540/the-viticulture-and-oenology-degree-programme-
some-history [Accessed 23 March 2021]

UNITO, n.d. University of Turin, Degree Course in Viticulture
and Enology. Awvailable from: https://www.ve.unito.it/
do/home.pl/View?doc=perche_studiare_con_noi.html
[Accessed 23 March 2021]

UNITUS, n.d. University of Tuscia, Degree Course: Food and
Oenological Technologies. Retrieved from http://unitus-
public.gomp.it/manifesti/render.aspx?U1D=58578b79-3ff8-
4190-8¢86-e11a8dd3912d [Accessed 23 March 2021]

UNIUD, n.d. University of Udine, Bachelor Degree Course
Viticulture and Oenology. Available from: https://www.uniud.it/
en/education/offer/courses/scientific-area/agricultural-
sciences/bachelor-degree-courses-undergraduate-180-
ects/viticulture-and-oenology [Accessed 23 March 2021]

UNIVR, n.d. University of Verona, Bachelor's degree in
Viticultural and Oenological Science and Technology.
Available  from:  https://www.dbt.univr.it/?ent=cs&id=
386&Ilang=en [Accessed 23 March 2021]

URV, n.d. Rovira i Virgili University, Degree in Oenology.
Auvailable from: https://www.urv.cat/ca/estudis/graus/oferta/
plans/ciencies/enologia-grau-2014/#estructura [Accessed 25
March 2021]

UVA, nd. University of Valladolid, Degree in Oenology.
Available from: https://www.uva.es/export/sites/uva/
2.docencia/2.01.grados/2.01.02.ofertaformativagrados/detall
e/Grado-en-Enologia-PA/ [Accessed 25 March 2021]

Vinotrip, n.d. Oenology. Available from: https:/Awww.vinotrip.com/
en/oenology [Accessed 28 January 2021]

Webb A. D. 1980. Enology Science and Technology Improve an
Ancient Art. Interdisciplinary Science Reviews, DOI:
10.1179/030801880789767873

Wikipedia, n.d. Diplome National D'eenologue. Available from:
https://fr.wikipedia.org/wiki/Dipl%C3%B4me_national_d%
27%C5%93nologue [Accessed 27 March 2021]

YOK Akademik, ty. Yiiksekdgretim Kurumu, Yiiksekdgretim
akademik Arama. Awvailable from:https://akademik.yok.gov.tr/
AkademikArama/view/searchResultviewListAuthorAndUni
versities.jsp [Accessed 07 February 2021]

YOK Atlas, ty.a. Yiiksekogretim Kurumu, Yiiksekogretim
Lisans Program Atlast. Auvailable from:
https://yokatlas.yok.gov.tr/lisans-anasayfa.php [Accessed 04
February 2021]

YOK Atlas, t.y.b. Yiiksekdgretim Kurumu, Yiiksekdgretim On
Lisans Program Atlast. Available from:
https://yokatlas.yok.gov.tr/onlisans.php?y=107950651
[Accessed 04 February 2021]

YOK Atlas, ty.c. Yiiksekdgretim Kurumu, Yiiksekdgretim
Program Atlasi. Available from: https://yokatlas.yok.gov.tr/
[Accessed 04 February 2021]

Yiiksek P. 2008. Tekirdag ili Sarkdy Ilgesinde Sarap Isletmeleri
ile Uziim Ureticilerinin Cesit Secimlerini Etkileyen
Faktorlerin Kargilastirillmali Analizi. Yiiksek Lisans Tezi,
Namik Kemal Universitesi, Tekirdag, Tiirkiye.

1972



