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Goat milk has a great importance for human nutrition considering its nutrient content. In addition, the
demand for goat milk and products derived from goat milk has increased in recent years. However,
the microbiological properties of milk can directly affect human health. In this study, it was aimed to
determine the nutrient content and some microbiological properties of goat milk obtained from
different farms. In the study, hand milking farms were determined. After milking, a sufficient amount
of milk sample was taken and brought to the laboratory at +4°C. In the milk samples, the composition
of the milk, the total number of aerobic mesophilic bacteria, the number of yeast-mold and coliform
bacteria were determined. The highest protein, lactose and solids ratio (%) was obtained in milk
samples taken from farms 2 and 4. The highest fat content in milk was determined in the sample taken
from farm 4. It was observed that the milks of farms 2, 3 and 4 had similar mineral substance amounts.
Total aerobic mesophilic bacteria (PCA) count (191x10%), yeast-mold (PDA) count (42x10%) and
coliform bacteria (VRBA) count (710x102) were determined in farm 2. As a result, in terms of some
milk components were determined statistical differences between farms. The main difference is in
terms of milk hygiene. However, it was determined that the milk showed significant changes in terms
of microbiological properties according to the farms from which they were obtained. It can also be
said that these changes may affect the health of people who directly or indirectly consume these milks.
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Farkh Ciftliklerden Elde Edilen Keci Siitlerinde Siitiin Bilesimi ve
Mikrobiyolojik Ozelliklerinin Belirlenmesi
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Kegi siitii, besin madde igerigi bakimindan insan beslenmesi igin biiyiik neme sahiptir. Ayrica, kegi
siitii ve keci siitiinden elde edilen iiriinlere olan talep son yillarda artig gostermektedir. Bununla birlikte
siitiin mikrobiyolojik &zellikleri insan sagligin1 da direk etkileyebilmektedir. Bu ¢alisma da farkli
ciftliklerden elde edilen kegi siitlerinin besin madde icerigi ve bazi mikrobiyolojik 6zelliklerinin
belirlenmesi amacglanmustir. Calismada, elle sagim yapan giftlikler belirlenmis ve Sagim takiben
yeteri miktarda siit 6rnedi almarak +4°C’de laboratuvara getirilmigtir. Siit orneklerinde, siitiin
bilesimi, toplam aerob mezofilik bakteri sayisi, maya-kiif sayisi ve koliform bakteri sayisi tespit
edilmigtir. En yiiksek protein, laktoz ve katt madde orani (%), 2 ve 4 numarali ¢iftliklerden alinan siit
orneklerinde elde edilmistir. Siitteki yag orani en yiiksek 4 numarali isletmeden alinan 6rnekte tespit
edilmistir. 2, 3 ve 4 numaral: ¢iftliklerdeki siitlerde benzer mineral madde miktarlarina sahip oldugu
goriilmiigtiir. Toplam aerob mezofilik bakteri (PCA) sayist (191x10%), maya-kiif (PDA) sayist
(42x10%) ve koliform bakteri (VRBA) sayis1 (710x10?) en yiiksek 2 numarali ¢iftlikte tespit edilmistir.
Sonug olarak, bazi siit bilesenleri bakimindan istatistik olarak ¢iftlikler arasinda farkliliklar tespit
edilmistir. Asil 6onemli farkliligin ise siit hijyeni bakimindan oldugu ortaya konulmustur. Bununla
birlikte, siitlerin elde edildikleri giftliklere gore mikrobiyolojik 6zellikler agisindan Onemli
degisiklikler gosterdigi tespit edilmistir. Bu degisiklikler ise bu siitleri dogrudan ya da dolayl1 olarak
tiiketen insanlarin sagligi iizerine etki edebilecegi de sdylenebilir.
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Giris

Tiirk Standartlar1 (TS) 1018 (2009) ¢ig siit standardina
gore siit; koyun, inek, keci ve mandalarin meme bezlerinden
iiretilen, kendine 0zgii tat ve kivama sahip olan, katki
maddesi eklenmemis, icinden herhangi bir maddesi
ayrilmamig ve alinmamis beyaz veya krem gibi olan renkli
bir stvidir (Besler ve Unal, 2006). Kegi siitii, keci bakimimn
ve beslenmesinin kolay olmasi ve bazi tedavilerde
kullanilmas1 nedeniyle son yillarda olduk¢a Onem
kazanmustir. Tiirkiye’de kegi siitii {iretim miktar1 1960-2000
yillar1 arasinda azalan bir ivme gostermis. Ancak 2010
yilindan itibaren kegi siitiiniin yillik tiretim miktarinda artan
bir ivme mevcuttur. Ozellikle 2017 yilindan sonra ciddi bir
artig meydana gelmistir (Verruck ve ark., 2019). Kegi siitii
sahip oldugu bilesen kalitesinin yiiksek olmasi nedeniyle
bir¢ok alanda tercih edilmektedir(Oniir, 2015). Kegi siitiiniin
diger siitlere oranla daha az mikroorganizma, pestisit
icermesi ve bilesim olarak anne siitiine yakin olmasi 6nemini
arttirmaktadir. Kegi siitiin ihtiva ettigi yag globiillerinin
¢apinin kiigiik olmasi nedeniyle sindiriminin kolay olmasina
yardimct olmaktadir. Yapilan bazi ¢alismalarin sonuglarina
gore diizenli olarak keci siitii veya kegi siitii iirtinlerinin
tiiketiminin astim, sindirim hastaliklari, egzama, varis, viral
apseler ve bazi alerjik hastaliklarin tedavisinde faydali
oldugu ileri siiriilmektedir (Tracey, 1974). Ayrica kegi siitii
icerdigi yiiksek orandaki fosfat yardimiyla fosfat eksikligi
goriilen insanlarin tedavisinde kullanilan olduk¢a 6nemli bir
gidadir (Metin, 1996). Siit hem patojenik hem de saprofitik
mikroorganizmalarin {iremesi i¢in ideal bir ortama sahiptir.
Ozellikle ¢ig siitii kontamine olan gesitli mikroorganizmalar
hizla geliserek siitte tekstiir ve tat degisiklerine ve
bozulmalara yol agmaktadir (K6sker ve Tunail, 1985). Siitiin
giivenli bir sekilde islenmesi ve tiiketilebilmesi i¢in tiim
patojenik mikroorganizmalarin olusumunu engellemek
gerekmektedir (Atik, 2020). Bu ¢aligmada, Tokat ilinde dort
farkli kegi isletmesinden alinan siit 6rneklerinin bilesen ve
mikrobiyolojik 6zellikleri tespiti amaglanmustir.

Materyal ve Metot

Materyal

Siit ornekleri; Tokat ilinde ydiriitilen Halk Elinde
Hayvan Islah1 Ulkesel Projesi kapsaminda bulunan Kil
Kegisi siiriilerinin bulundugu dort farkl isletmeden temin
edilmistir. Isletmelerin tamaminda elle sagim ydntemi
uygulanmistir.  Siit 6rnekleri, sagimi takiben yeteri
miktarda alindiktan sonra hizli bir sekilde +4°C’ye kadar
sogutulup ve bu sartlarda laboratuvara transfer edilmistir.

Metot

Stitiin Bilesimi

Siit 6rneklerinin bilesimi (yag, yagsiz kuru madde,
protein, laktoz, yogunluk), Kirsehir Ahi Evran
Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Zootekni Bolimii
laboratuvarinda bulunan Funke Gerber LactoStar (3510)
stit analiz cihaz ile yapilmistir.

Tespit Edilen Mikrobiyolojik Ozellikler

Toplam Aerob Mezofilik Bakteri Sayimi

Toplam aerob mezofilik bakteri sayis1 Halkman
(2005)“in uyguladig1 yonteme gore yapilmis olup, 37°C’

de 48 saat inkiibasyon sonucunda PCA besiyerinde gelisen
koloniler sayilarak elde edilmistir.

Koliform Bakteri Sayimi

Koliform bakteri sayis1t Halkman (2005)’1n uyguladigi
yonteme gore yapilmis olup 37°C *de 24 saat inkiibasyon
sonucunda VRBA besiyerinde gelisen 1-2 mm ¢apli koyu
kirmizi renkli koloniler koliform grup bakteri olarak
saytlmustir.

Maya Kiif Sayimi

Maya- Kif sayist Halkman (2005)’m uyguladigi
yontem izlenerek yapilmig olup 25°C ’de 4 giin
inkiibasyona birakildiktan sonra PDA besiyerinde gelisen
biitiin koloniler toplam maya-kiif olarak sayilmstir.

Istatistik Analizler

Yiizdelik verilere transformasyon uygulanmustir.
Verilerin analizinde Minitab 13.0 progranmu kullanilarak
varyans analizine (ANOVA) tabi tutulmus ve ortalamalar
arasindaki farkliliklarin belirlenmesinde ise Tukey Coklu
Karsilagtirma testi uygulanmistir.

Bulgular ve Tartisma

Keci Siitlerinin Kimyasal Bilegen Ozellikleri

Kil Kegisi siiriilerinin bulundugu isletmelerden alinan
stit orneklerinin kimyasal bilesen sonuclar1 Cizelge 1 ‘de
verilmigtir.

Kegi siitlerinin bilesimleri kullanilan yem, hayvanin
stres ve saglik durumu, hayvanin irki, mevsimsel ve
cevresel faktorler gibi bazi parametrelere gore degisiklik
gosterebilmektedir. Siitte kuru madde, teknolojik ve
ekonomik agidan bilylik 6nem tasimaktadir. Kuru madde,
sitiin  su haricinde kalan diger tiim maddelerinin
toplamudir(Anonim, 2011). Yagsiz kuru maddenin
degiskenlik gosterdigi alan ve sinirlar ¢ok kisitli oldugu
icin siitte yapilan hilelerin belirlenmesi agisindan oldukga
onem arz etmektedir (Anonim, 2006). Diisiik yogunluga
sahip siitlerde yagsiz kuru maddenin de diisiik olmasi, bu
stitlere su katildiginin bir gostergesi olmaktadir. Cizelge
1’de goriildiigii lizere bu calismadaki kegi siitlerinin yagsiz
kuru madde degerlerinin %9,96; %10,42; %8,96; %10,22
oldugu goriilmektedir (P<0,01). Yapilan analizler tebligde
(Anonim, 2000) belirlenen oran >%8,5 baz aliarak

numunelerin kargilagtirilmasi yapildiginda siit
numunelerin =~ hepsi  %8,5’in  {izerinde  oldugu
goriilmektedir. Yapilan analiz sonucunda 2. ve 4.

isletmenin oranlar1 benzerlik gosterirken, 3. isletme
istatistik olarak en diisiik kuru madde oranina sahiptir.
Daha once yapilan ¢alismalarda, Dogdu (2017) %10,9,
Amigo ve Fontecha (2011) %10,0 — 21,5, Sarica (2019)
%11,09, Park ve ark. (2007) %8,9 sonuglar ile caligmadaki
oranlarla benzerlik gosterirken; Yaman (2010) %13;
Ceballos ve ark. (2009) %13,57; Giizeler ve ark. (2010)
%12,2 calismalarinda elde ettikleri sonuglar ¢alismada elde
edilen kuru madde oranindan daha yiiksek bulunmustur.
Siit yag, siitiin fiyatlandirilmasinda dikkate alinan en
onemli siit bilesenlerinden birisidir. Ayrica hilelere maruz
kalan siit bilesenlerinden biridir. Tiirk Gida Kodeksi, Cig
Siit ve Isil Islem Gormiis igme Siitleri Tebligi’ne gore; ¢ig
kegi siitiinde, yag oraninin en az %4,15 olmas1 gerektigi
bildirilmistir (Anonim, 2000). Alinan siit 6rneklerinde yag
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oranlarinin sirasiyla %5,84, %4,29, %9,18, %7,12 oldugu
gozlemlenmistir (P<0,01). Tim isletmelerin siitteki yag
oranlart1 bakimindan birbirinden farklilik gosterdigi
goriillmiistiir. 3. isletme %9,18 ile en yiiksek yag oranina
sahip olurken, %4,29 ile en diisiik yag oramina 2. igletme
sahiptir. Bu farkliliklar beslenme, laktasyon sayisi sirasi
77?7 gibi  parametrelere bagli  olarak  degisiklik
gosterebilmektedir. Kegi siitiinin yag orami ile ilgili
yapilan diger ¢aligmalarda, Amigo ve Fontecha (2011).
%?2,5-7,8; Ceballos ve ark. (2009) %5,2, Guo (2003) %4,1
ile ¢alismamzidaki yag oranlari ile benzerlik gosterirken;
Sarica (2019) %3,06; Dogdu, (2017) %3,50; Park ve ark.
(2007) %3,8; Giizeler ve ark. (2010) %3,45 yag orani ile
calismadaki sonuglardan diisiik oldugu tespit edilmistir.

Yogunluk, siitiin ihtiva ettigi bilesimlerin kalitesi ve
sitte hile olup olmadigi hakkinda sonu¢ veren bir
parametredir. Siitiin bilesiminde bulunan maddelerin etkisi
siitiin  yogunluguna etki etmektedir. Bu nedenle, siite
yapilan hilelerin tespit edilmesinde siitiin yogunlugundan
faydalanilir. Siitiin yag miktar1 ve yogunluk arasinda bir
ters orantt mevcuttur. Siitte bulunan yag miktar1 artis
gosterdiginde yogunluk miktar1 diismektedir fakat diger
bilesenlerle dogru orantilidir (Demirci ve ark., 2010). Siit
ve Isil Islem Gormiis igme Siitleri Tebliginde” gore kegi
siitiiniin 6zgiil agirlik degerinin 1.028-1.037 g/cm?® olmasi
gerektigi bildirilmistir (Anonim, 2000b). Incelenen siit
orneklerinin 6zgiil agirhklan sirasiyla 1.033 g/cm®, 1.036
g/cm?®, 1.025 g/cm?®, 1.032 g/cm?® olarak sonuglanmustir. 1,
2 ve 4 numaral isletmeden alinan siitlerin 6zgiil agirliklar
arasinda istatiksel olarak bir farklilik tespit edilmemigken
(P>0,05), 3 numarali isletmeden alinan siitlin 6zgiil agirlig
istatiksel olarak farkli bulunmustur (P<0,01). Tespit
ettigimiz degerler Giizeler ve ark. (2010) 1.031 g/cm? ile
elde ettikleri sonuglarla benzerlik gostermektedir.

Tiirk Gida Kodeksi Cig Siit ve Isil Islem Gormiis igme
Siitleri Tebligi’ne gore; ¢ig kegi siitiinde toplam protein
oranimnin en az az %3 olmast gerektigi bildirilmistir
(Anonim, 20109). Yapilan calisma sonucunda protein
oranlart1  %4,37, %4,60, %3,86, %4,47 olarak
belirlenmistir. Elde edilen protein oranlarina gore
kullanilan siitlerin bilesim 6zelliklerinin genel olarak
iretime uygun oldugu ve tebligdeki oranlar1 karsiladigi
belirlenmistir. Ancak 3 numarali isletmenin protein
oranmin istatistik olarak diger isletmelerden elde edilen

Cizelge 1. Kegi Siitii Orneklerini Bilesimi (%)
Table 1. Composition of Goat Milk Samples (%)

stitlere gore diisiik oldugu tespit edilmistir. Yapilan bazi
caligmalar neticesinde bulunan protein oranlar1 Dogdu
(2017) %4,80, Sarica (2019) %3,02, Guo (2003) %3,50,
Park ve ark. (2007) %3,4, Ceballos ve ark. (2009) %3,28,
Yaman (2010) %3,6, Giizeler ve ark. (2010) %3,81,
Tratnik ve ark. (2006) %3,62. Amigo ve Fontecha (2011)
%2,5-5,1, Wszolek ve ark. (2001) %3,91 olarak tespit
edilmis ve bu oranlar ¢alismada elde dilen sonuglarla
benzerlik  gdstermistir. Protein miktarinda olusan
farkliliklar ke¢inin beslenmesi, kec¢i wki, emzirme
stirelerinden kaynaklanabilmektedir.

Laktoz, siitiin besleme degeri bakimindan proteinden
sonra gelen Onemli bir diger bilesenidir. Siitteki
karbonhidratin %98°1 laktozdur. Cig keci siitii standardina
gore keci siitiiniin laktoz oraninin en az %4,l olmasi
gerektigi bildirilmistir (Anonim, 2019). Yapilan analiz
sonuglart sirasiyla %4,67, %4,95, %4,16, %4,82 olarak
belirlenmistir. Laktoz bakimindan en zengin siit 3 numarali
isletmede elde edilmistir (P<0,01). Tiim igletmeler, teblig
oraninin iizerinde c¢ikarak standarda uygun keci siitii
tirettigi goriilmektedir. Daha 6nce yapilan ¢aligmalardan
Amigo ve Fontecha (2011) yaptiklar1 arastirmaya gore kegi
stitiinlin laktoz oram %3,6-6,3, Park ve ark. (2007) %4,1,
Guo (2003) %4,5, Yaman (2010) %4,5, Giizeler ve ark.
(2010) %4,12, Ceballos ve ark. (2009) 4,11, Sezgin ve ark.
(2010) %43 ile benzer sonuclar tespit edilmistir.

Keci siitli mineralleri Kegi siitii kiiliindeki kalsiyum,
fosfor, magnezyum, bakir seviyeleri, inek siitii kiiliinden
daha yiiksektir. Bu degerler mg /100 g siit olarak ifade
edildiginde, ¢inko disinda hepsi kegi siitiine gore daha
yiiksek orandadir. Kegi siitiiniin mineral igerigi %0,70-0,85
arasinda degismektedir (Silanikove ve ark., 2010).

Bu ¢alismada mineral madde oranlar1 %0,80; %0,81;
%0,81; %0,81 olarak elde edilerek 2,3 ve 4 numarali
isletmelerde mineral madde oranlarinin istatistiki olarak
benzer oldugu gdzlemlenmistir (P>0,05). Yapilan diger
calismalardan Amigo ve Fontecha (2011) %07-0,9 ve
Sezgin ve ark. (2010) %0,8 ile benzer sonuglar elde
edilmistir.

Tokat ilinde yiiriitilen Halk Elinde Hayvan Islahi
Ulkesel Projesi kapsaminda bulunan Kil Kegisi siiriilerinin
bulundugu isletmelerden alinan siit Orneklerinin
mikrobiyolojik analiz sonuglar1 Cizelge 2 ‘de verilmistir.

Isletme Yag Kat1 Madde Protein Laktoz Yogunluk Mineral
1 5,842 9,962 4,378 4,672 1,032 0,802
2 4,290 10,42° 4,60° 4,95b 1,308 0,81°
3 9,18°¢ 8,96 ¢ 3,86° 4,16° 1,02° 0,81°
4 7,124 10,220 4,470 4,820 1,032 0,81°

*Ayni siitunda farklt harfler ile gosterilen ortalamalar arasindaki farklar ¢ok 6nemli bulunmustur. (P<0,01).

Cizelge 2. Kegi Siitliniin Mikrobiyolojik Analizi
Table 2. Microbiological Analysis of Goat Milk

Isletme VRBA (Koliform) PCA (Toplam Bakteri) PDA (Maya-Kiif)
1 1x10% 10x10% 1x10%
2 710x10% 191x10% 42x10%
3 38x10% 8x10% 1,1x10%
4 1x10% 1x10% 0.69x10%

*Ayni siitunda farklt harfler ile gosterilen ortalamalar arasindaki farklar ¢ok 6nemli bulunmustur. (P<0,01).
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Koliform grubu bakterilerin siit drneklerinde yiiksek
miktarlarda saptanmasi; hijyen ve sanitasyon kurallarina
uyulmadigini gostermektedir. Koliform grubu
bakterilerinin bir ¢esidi olan E. coli faaliyetini insan ve
hayvanlarin bagirsaklarinda devam ettirir. Dolayisiyla E.
coli saptanmasi kegi siitiiniin dogrudan ya da dolayli olarak
diski (gaita) ile kontamine oldugunun gostergesidir (Jay ve
ark., 2005). Calisma sonucunda koliform grubu bakteri
sayilar sirastyla 1x102 kob/mL, 710x102 kob/mL, 38x10?
kob/mL, 1x10% kob/mL olarak belirlenmistir (Cizelge 2).
Analiz edilen dort siit 6rneginde farkliliklarin ¢ok 6nemli
oldugu belirlenmistir (P<0,01). Kegi siitiiyle ilgili yapilan
calismalardan; Yaman (2010) 6,40 log kob/ml, Patir ve ark.
(2012) koliform 1,92x106 + 7,86x105 kob/mL oldugunu
belirtmislerdir. Yapilan diger ¢ig siit ¢aligmalarindan;
Giilliice ve ark. (1989) 5,0x10% — 1,0x108 kob/mL, Atasoy
ve ark. (2003) 8,50x10% — 2,25x10% kob/mL; Kivang ve
ark. (1992) 7,94x103-2,51x10° kob/mL; Yal¢in ve ark.
(1991) 1,5x10° — 2,5x10° kob/mL, Kesenkas ve Akbulut,
(2010) 0,75-6,0 log kob/mL, Dede (2000) 2,66x10°
kob/mL oldugunu bildirmislerdir. Elde edilen sonuglar
calismada elde edilen sonuglardan daha yiiksek oldugu
goriilmektedir. Bu durumda ¢alismada elde edilen siitlerin
daha saglikli oldugunu gostermektedir. Bu durum dort
farkli g¢iftlikten elde edilen siitlerin sagim hijyen
kurallaria gore elde edildiginin de bir gostergesidir.

Toplam mezofilik aerobik bakteriler ¢ig siit tiretiminden
tiketimine kadar gegen siiregte hijyenik o6zelliklerin
belirlenmesinde kullanilan en &nemli indikatorlerdendir.
Toplam bakteri sayisinin yiiksek bulundugu siitlerin hijyenik
kosullar altinda sagilmadigi ve depolanmadigi seklinde
kabul edilmektedir. Calisma sonucunda toplam mezofilik
aerobik bakteri sayilar1 sirastyla, 10x10%ob/mL, 191x10%
kob/mL, 8x10%kob/mL, 1x10* kob/mL olarak elde
edilmistir. 2. isletmenin bakteri yikii sayist diger
isletmelerden elde edilen siitlere gore istatistiksel olarak cok
yiiksek bulunmustur (P<0,01). Kegi siitiiyle ilgili ulasilan
sonuglardan; Yaman 2010 7.62 log kob/ml; Patir ve ark.
(2012) 2,15x108kob/mL oldugunu bildirmislerdir. Kegi siitii
haricinde ulasilan diger ¢ig siit ¢alismalarmin toplam
mezofilik aerobik bakteri sayilarinin Kesenkag ve Akbulut
(2010) 4,2 7,4 log kob/mL, Atasoy ve ark. (2003) 1,48x10°
— 2,08x108 kob/mL; Sezgin ve ark. (1993) 1,8x105-1,5x108
kob/mL; Kivang ve ark. (1992) 7,94x105—2,51x10° kob/mL
oldugunu bildirmislerdir. 2 numarali igsletme disinda kalan
diger isletmelerden elde edilen siitlerdeki toplam bakteri
say1st bu ¢aligmalarda elde edilen miktarlardan daha diigiik
oldugu goriilmektedir. Bu sonuglara gore isletmelerden 2
numarali igletme disinda kalan diger isletmelerin sagim
hijyen kurallarina uydugu sdylenebilir.

Maya- kif sayisinin yliksek ¢ikmasi siitlerin sagim
esnasinda ve sagimdan sonra hijyen kurallarmin
uygulanmadiginin gostergesidir. Tirk Gida Kodeksinde
¢ig siitte referans alinmasi gereken en az maya-kiif sayisi
ile ilgili bir bilgi bulunmamaktadir. Ancak ¢ig siit tirtinleri
igin maksimum maya-kiif sayisimn 10® kob/mL olmasi
gerektigi belirtilmektedir (Anonim, 2012). Bu calisma
sonucunda elde edilen maya-kiif sayilar1 sirasiyla;
1x10%kob/mL, 42x10%ob/mL, 1.1x103kob/mL,
0,69x10%kob/mL olarak elde edilmisti. Cig kegi siitiiyle
ilgili mikrobiyolojik ¢aligmalarin kisitli olmasi nedeniyle
elde edilen ¢ig inek siitii ¢aligmalar1 sonucunda Engin ve
ark. (2009) 1,38x10%-9,12x10° kob/mL; Kesenkas ve

Akbulut (2010) 0,4x10' — 2,5x10° kob/mL arasinda
degistigini  bildirmislerdir. Calismada elde edilen
bulgularla benzerlik gostermektedir.

Sonuc¢

Bakteri sayisi diisiik, saglikl, kaliteli ¢ig siit elde etmek
icin meme temizligi, sagim yeri hijyeni, sagim makinesinin
temizligi ve uygun c¢alismasiyla memeden ¢ikan siitiin
muhafaza sartlari ¢cok dnemlidir (Soyak ve ark., 2007). Hem
insan sagligimin korunmasi hem de kaliteli tirtin eldesi i¢in
siitlin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri bityiik
o6nem arz etmektedir. Bu baglamda barmagm hijyen
kosullari, sagim kosullarinin hijyenik olmasi, hayvan
memesinin temizligi, kullanilan alet ve ekipman hijyeni ve
daha sonra elde edilen siitiin muhafazasi olduk¢a 6nemli
parametrelerdir. Elde edilen sonuglara gore 2 numarali
isletmeden alinan kegi siitii Orneginin mikrobiyal yiikii
oldukga yiiksek olarak saptanmistir. Bu durumda isletmenin
hijyen ve sanitasyon kriterlerinin diigiik oldugu, hayvanin
saglik durumunun koétii olabilecegi ve barmak ortaminin
uygun olmadig1 sonuglarma ulasilabilir. Ulkemiz i¢in gegerli
olan kriterler baz alindiginda farkli isletmelerden elde edilen
stitlerinin  bilesiminin kabul edilen degerlerde oldugu
goriilmektedir. Bununla birlikte genel olarak 2 numarali
isletme disindaki isletmelerde elle sagim yapilmasma
ragmen sagim hijyeninin yeterli oldugu da sdylenebilir.
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