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Mevcut caligma, kanatli gogiis eti kalitesinde gorsel ve duyusal farkliliklara yol agan
onemli bir kas problemi olan odunsu gogsiin makroskobik ve mikroskobik bulgulari,
nedenleri ve ekonomik kayiplarma dikkat ¢ekmek i¢in hazirlanmigtir. Odunsu gogiis
olarak bilinen “Wooden Breast’ kanath endiistrisi igin hayati 6nem tasiyan bir sorundur.
Son yillarda, Amerika Birlesik Devletleri basta olmak iizere Avrupa ve diger lilkelerde de
kanath et tiretimini ciddi bir sekilde etkilemeye baglamistir. Odunsu gogiis eti olusumu
etlik piliglerde gogiis filetosunun tamamen sertlesmesi ve dokunuldugunda da sigligin
belli olmast ile karakterize bir durumdur. Filetonun yiizeyi, petesiyal (Toplu igne
biiyiikliiglinde, kabarik olmayan mor-kirmizi kanama odagi) kanamali ve kanamasiz
vizkoz-jelatinli eksiidat (Yangi nedeniyle viicudun herhangi bir yerinde olugan protein ve
hiicrelerden meydana gelen sivi) igermektedir. “Wooden’ denilen odunsu yap1 sadece
g6giis etinde degil ayn1 zamanda bacaklarda da olusabilmektedir. Biiyiime orani, cinsiyet,
yemin enerji diizeyi, aminoasit diizeyi ve selenyum katkis1 odunsu gogiis eti (wooden
breast) olusumuna etki eden faktorlerdir. Odunsu gogiisiin makroskobik goriintiisiinde,
soluk renk, yilizeysel akinti ve dokuda anormal sertlik goriilmektedir. Mikroskobik
bulgularinda ise, gogiisteki kas lifleri daha az ve yuvarlak sekildedir. Lezyonlar patojenik
bir mikroorganizma igermez, aseptiktir. Odunsu gogiis etlerinde etin rengi daha parlak,
daha beyazdir (L* degeri). Kaslarda goriilen bu problem, kaslar1 sadece gorsel ve duyusal
olarak etkilerken, bu etlerin insan sagligi {izerine olumsuz bir etkisi bulunmamaktadir.
Gogiis etlerindeki beyaz ¢izgilerin ve odunsu yapinin siddeti arttikga, Avrupal tiiketiciler
arasinda bu etlerin kabul edilme orani azalmaktadir.
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The present study is designed to attract attention to macroscobic and microscobic
findings, causes and economic losses of wooden breast which is a significant muscle
problem leading to visual and sensory differences in poultry breast meat quality. Wooden
Breast is a crucial problem in poultry industry. It has started to seriously affect poultry
production in European and other countries, and especially in United States of America.
Woody breast formation is a situation characterized with completely hardened breast
fillet or with swelling easily understood when touched. Surface of the fillet contains
exudate with petechial bleeding or non-bleeding viscous gelatine. Woody structure called
“wooden” can occur not only in breast meat but also in legs. Growth rate, gender, energy
level of the feed, amino acid level, and selenium supplement are the factors affecting
wooden breast-woody breast meat formation. Shaded colour, surface leak and abnormally
hard tissue are seen in macroscopic image of woody breast. In microscopic findings,
muscle fibers are less and round. Lesions don’t contain pathogenic micro-organisms, they
are aseptic. Colour of the meat of woody breast is brighter and whiter, and (L* value)
This muscle problem affects muscles visually and sensorial; but it doesn’t have a negative
effect on human health. The more white lines and woody structure in breast meat, the less
they are accepted among European consumers.
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Giris

Son 50 yil icerisindeki kanatli iiretimindeki
iyilesmeler, bliyiime orani ve kas randimanimin artmasina
yol acmustir. Ancak, biiylime oranindaki bu artis kas
hastaliklarinin ortaya c¢ikmasina neden olmustur. Kas
hastaliklari genellikle diistik et kalitesiyle
iligkilendirilmektedir (Mutryn ve ark.,, 2014). Kas
liflerinin dejenere olmasi protein igerigini azaltmaktadir.
Yiiksek canli agirlik kazancimin da etkisi ile serum
enzimlerinin seviyelerindeki artis kasta miyopatik (kas
hastaligr) degisikliklere neden olmaktadir. Yiiksek
bliylime hizi nedeniyle kas dokuda Ca, Na, K ve Mg
seviyesi artmakta ve katyon dengesi bozulmaktadir. Kas
liflerinde olusan dejenerasyon sonucunda nétrofiller ataga
gecerek makrofajlar ve T-lenfositler aktive edilerek
sitokinlerin salinmasi sonucunda yine kasta zararin ortaya
¢tkmasina neden olmaktadir (Kuttappan ve ark., 2013).
Serumda kreatin kinaz ve ALT (alaninaminotransferaz)
gibi enzimlerin artis1 ile ortaya ¢ikan kas liflerinin
dejenerasyonu etin kimyasal bilesimini etkilemektedir
(Petracci ve ark., 2014).

Avrupa broyler endiistrisi son birka¢ yildir gégiis
filetolarinda goriilen yeni bir kas problemiyle kars
karsiyadir. Bu problem daha ¢ok Ross irki tavuklarda
goriilse de diger wklarda da goriilebilmektedir. Bu
lezyonu ilk defa Finlandiyali bilim adamlar1 tarafindan
kesfedilmis, kaslarin sert olmasi nedeniyle de bu lezyonu
‘Wooden breast’ odunsu gogiis olarak isimlendirmislerdir.
Ancak bugiin Hollanda gibi diger Avrupa iilkelerinde de
goriilebilmektedir (Gruys, 2013). Ingiltere’de de odunsu
g0ogiis vakasinin sayisinda ciddi bir artis vardir. Bu
olumsuzluk  ancak isleme tesislerinde  derinin
uzaklastirilmasiyla  goriilebilmektedir. Bu  durumun
nedeni tam olarak bilinmemekle beraber, tavuklarin hizli
bliylimesinin  6nemli  bir faktér oldugu tahmin
edilmektedir. Amerika ve Brezilya’da goriilen odunsu
gogiis vakalarinda genetik ve rasyon tipinin de rol
oynadigt diisiiniilmektedir. Bu durumun kontrolii igin
almacak tedbirler halen veterinerler, hayvan beslemeciler
ve genetikgiler arasinda tartigilmaktadir (Anonim, 2013a).
Glinlimiizde etlik pili¢ {reticilerinin asites (karin
boslugunda sivi toplanmasi) hastaligindan ziyade odunsu
gogiis’den daha fazla magdur olduklari goériilmektedir
(Gruys, 2013). Gogiis eti miktar1 canli bir hayvanin
agirhiginin yaklasik %25°i kadardir. 1 pound (454 gram)
kemiksiz, derisiz g6giis eti yaklasik olarak 2,10$’dir.
Buda gogiis etinin broyler entegrelerinin karliligi igin
birinci derecede &nemli oldugunu gdstermektedir
(Meloche, 2014).

‘White striping’ denilen beyaz gizgiler, etlik pili¢lerde
gogiis filetosu ve but lizerinde kas liflerinin ydniine
paralel goriilen beyaz seritlerin olusumu ile karakterize
bir durum iken ‘Wooden breast’ denilen odunsu gogiiste
g6giis filetosu tamamen sertlesmis ve sismis durumdadir.
Filetonun yiizeyi, petesiyal kanamali ve kanamasiz
vizkoz-jelatinli eksiidat igermektedir (Bilgili, 2015).
Odunsu gogiis ya tek basina yada beyaz c¢izgiler ile
birlikte kombinasyon seklinde tavuk gogiis etlerinde
bulunabilir (Mudalal ve ark., 2015). Odunsu gogiis etlik
piliclerde ¢ok odakli rejeneratif (yenilenme), kas
dejenerasyonu (bozulma) ve nekrozlu (canli maddelerin
kimyasal ve fiziksel degisimi) histolojik degisikliklere

neden miyopati olarak tanimlanmaktadir (Qin ve ark,
2014). Bu kas hastaligt anormal derecede sertlesmis
g0glis kas1 (Pectoralis major muscle) ile karakterizedir
(Mutryn ve ark., 2014). Reaktif fibrozis, rejenerasyonlu
kronik bir dejeneratif kas hastaligidir (Gruys, 2013).
Filetolar ya tamamiyla sertlesmis ya da gogiiste karin
bolgesi boyunca sertlesmistir. Bu sertlikleri filetolarda el
ile belirlemek olduk¢a kolaydir. Ayni zamanda, bu
lezyonlara gogiis kasinin en kalin kisminda sitrin (amber)
renginde yapiskan bir sivi (transiida; doku yiizeyinden
disar1 ¢ikan proteince fakir sivi) eslik etmektedir.
Lezyonlar patojenik bir mikroorganizma icermez,
aseptiktir ve genellikle kronik pektoral (gogiis
hastaliklarina  iliskin)  dejeneratif —miyopati olarak
tanimlanmaktadir. Histolojik gozlemlerde, kas liflerinde
parcalanma, hiyalinizasyon (saglikli dokunun bozulmasi),
miyofibrillerde (ince lifcik) sisme, nekrotik kas liflerinin
bag dokuyla yer degistirmesi, makrofaj infiltrasyonu
(normal  kosullarda olmamasi gereken hiicrelerin
bulunmasi), diizensiz yama seklinde adipoz doku varligi
dikkat c¢ekmektedir. Bu lezyonlar, vaskiiler bozulma
ve/veya doku perflizyonu (kan akisinda azalma) nedeniyle
dokularda sekillenen hipoksiye (oksijen yetersizligine)
atfedilmistir. Sertlesmis gogiis etleri, kaslar1 olusturan kas
liflerinin dejenerasyonundan kaynaklanmaktadir.
Potansiyel dolagimdaki kesintinin sebebi
bilinmemektedir. Fakat artan kas liflerindeki hipertrofi
(dokuyu olusturan hiicrelerin sayica degil de hacim olarak
artis gostermesi), kilcal kan damar agmin azalmasina
neden oldugu bilinmektedir. Kas  dokusundaki
perfiizyonun azalmasi ve yiliksek metabolik talepler bu
dejenerasyonu tanimlamaktadir (Bilgili, 2013). Kilcal kan
damar agmin yetersiz olmasi, kas bozukluklarina neden
oldugu bildirilmektedir. Anaerobik solunumun bir iriini
olarak bu tip kaslarda laktik asit olusmakta ve
birikmektedir (Anonim, 2014).

Odunsu Gogiisiin Makroskopik Ozellikleri

Odunsu gogiis etinin makraskopik &zellikleri soluk
renk, ylizeyde sizint1 ve anormal sertliktir. (Qin ve ark.,
2014). Sekil 1 ve Sekil 2’de normal ve odunsu gogse ait
farkli goriintiller verilmistir. Odunsu gogse daha solgun
renkte olup, etrafi berrak yapigkan bir sivi ile kaplhidir
(Sihvo ve ark., 2014). Kaslarda goriilen bu problem,
kaslar1 sadece gorsel ve duyusal olarak etkilerken, bu
etlerin insan sagligi {izerine olumsuz bir etkisi
bulunmamaktadir (Meloche, 2014). Odunsu gogiis ve
beyaz ¢izgilerin bireysel veya kombinasyon seklinde
bulunmalar1 gdgiis etinin kalitesinde ciddi bir azalmaya
neden olmaktadir (Mudalal ve ark., 2015).

Sekil 3 ve Sekil 4’de normal ve odunsu goguslii bir
tavuktan alinan gogiis eti kesitleri goriillmektedir. Kesitler
tamamuyla farklidir. Odunsu gogiis eti kesitinde bag doku
acik bir sekilde goriilmektedir. Normal filetolar esnek
iken, odun gogiislii filetolar daha serttir (Immonen, 2014).

Kaslarda patolojik sartlarin olusumu, en az kesimden
iki hafta 6nce baglamaktadir. Odunsu yap1 sadece gogiis
etinde  degil aym1  zamanda  bacaklarda da
olusabilmektedir. Odunsu bir buta ait goriintii Sekil 5’de
verilmistir (Immonen, 2014).
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Sekil 1 Normal tavuk gogsii (1), ‘Wooden breast’li §ogiis (2)
(Sihvo ve ark., 2014)

Sekil 3 Normal gogiis kesiti
(Immonen, 2014)

Sekil 4 Odunsu gégiis Kesiti

cm
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X D
breast’li gogiis (2)

(Qin ve ark, 2014).

Odunsu Gogiisiin Mikroskobik Ozellikleri

Etlik piliglerde gogiisle ilgili biitin kas lifleri
anaerobik ve glikolitik’tir (Immonen, 2014). Odunsu bir
gogiiste kas lifleri daha azdir ve yuvarlak sekildedir. Kas
liflerinde dejenerasyon ve fibrozis (bag doku miktarinin
artmasi) gorilir (Qin ve ark., 2014). Beyaz c¢izgi
lezyonlarinda ciddi major histopatolojik degisiklikler
olmaktadir. Vakanin ciddiyetine gore fibrozisin yani sira
lipidozis  (lipidlerin ~ dokularda  anormal  sekilde
bulunmasi), dejeneratif ve nekrotik lezyonlar gibi
mikroskobik lezyonlar da ortaya ¢ikmaktadir (Anonim,
2013b).

Sekil 6’de normal bir tavuk gdgsiine ve odunsu bir
gbgse ait mikroskobik bir goriintii verilmistir.

Odunsu G6giis Olusumuna Etki Eden Faktorler

e Biiyiime oram: Etlik pili¢lerin gogiis filetolarinda
beyaz c¢izgilerin olusumunda biiyiime oranlarinin
etkisi vardir. Etlik piliglerin daha hizli biiyiime
oranlart gostermesi, gogiis filetolarinda daha yiiksek

miktarlarda beyaz cizgilerin olusumunu
arttirmaktadir. Beyaz ¢izgilerin derecesi gogiis
filetolarinin kimyasal kompozisyonundaki
degisikliklerle iliskilendirilmektedir. ~Giiniimiizde

bunun sebepleri hakkinda ¢ok az sey bilinmektedir
(Kuttappan ve ark., 2012a). Bilgili ve ark. (2014),
yapmis olduklart calismada, hizli biiyiiyen broyler
hatlarinin 6nemli diizeyde daha yiiksek miyofibril
capma sahip olduklarint belirlemislerdir. Hizli
bliyliyen hatlarda go6giis filetolarmin rengi yavas
biiyliyen hatlardan daha parlak bulunmustur
(L*=56’ya L*=51,8). Odunsu go6giis ve nekrotik
fileto orant hizli biiyiiyen hatlarda yavas biiyliyen
hatlara oranla ¢ok onemli diizeyde daha yiiksek
gOriilmiistiir.

Gogiis eti agirhigr 640 g’dan kiiciik olanlarda odunsu
g0gilis orani %25 iken, normal gogiis eti oran1 %75
olarak belirlenmistir. Gogiis eti agirligi 640 g ve daha
biliyiik olanlarda ise odunsu gogiis orami %46’ya
cikarken, normal gogiis eti oranm1 %54 olarak
Ol¢iilmiistiir (Immonen, 2014). Burada da goriildigi
lizere gogiis eti agirliginin artmasiyla birlikte odunsu
g0gis eti orani dogrusal olarak artmaktadir.

e Cinsiyet: Erkek hayvanlarda odunsu gogiis orani
disilere oranla daha fazladir (Immonen, 2014). Bunun
sebebi erkek etlik pili¢lerde biiylimenin disilere gore
daha hizli olmasidir. Kuttappan ve ark. (2012a), etik
pili¢lerin daha hizli biiyiime oranlar1 gdstermesi,
gogiis filetolarinda daha yiiksek miktarlarda beyaz
cizgilerin olusumuna neden oldugunu bildirmiglerdir.

Cinsiyetin odunsu gogse etkisi Grafik 1°de
verilmistir.

e Yemin enerji diizeyi: Yiksek enerjili yemle
beslenen etlik piligler, diisiik enerjili yemle

beslenenlerden daha yiiksek canli agirliklara ve fileto
agirliklarina ulasmuslardir. Ancak, diisiik enerjili
yemle beslenenlerin gogiis filetolarinin daha yiiksek
orani beyaz ¢izgi olarak normal skora sahip iken,
daha yiiksek enerjili yemle beslenen etlik piligler
beyaz ¢izgi bakimindan daha ciddi ve daha yiiksek
oranlara  sahip olmuslardir. Beyaz  ¢izginin
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derecesinin siddet diizeyinin artmasiyla birlikte
filetonun agirligt ve randimaninin 6nemli diizeyde
arttig1 ifade edilmistir (Kuttappan ve ark., 2012a).
Daha agir filetolarda beyaz ¢izgi ve odunsu gogiis
daha yaygmm ve daha siddetli olarak ortaya
¢ikmaktadir (Anonim, 2013b; Mudalal ve ark., 2015).

e Aminoasit diizeyi: Aminoasit sinirlamasi odunsu
g0glis oranimi azaltacaktir (Immonen, 2014). Fakat
konu ile ilgili yapilan literatiir ¢aligmalarinda, hangi
aminoasitlerin sinirlandigr ve sinirlama oraninin ne
oldugu konusunda mevcut bir bilgiye
rastlanmamustir. Ancak,  Applegate  (2008),
maksimum biiylime ve goglis eti randimani ig¢in
esansiyel aminoasitlere ihtiya¢ oldugunu bildirmistir.
Mehri ve ark. (2016), metiyonin, lizin ve treonin
esansiyel aminoasitlerinin gogiis ve but eti oranini
etkileyen en Onemli aminoasitler oldugunu
bildirmislerdir. Immonen (2014), gégiis eti agirliginin
artmastyla birlikte odunsu gogiis eti oraninin da
artacagini ifade etmektedir. Aminoasit diizeylerinin
odunsu gogse etkisi Grafik 2’de verilmistir.

e Selenyum Kkatkisi: Vitamin E ve Selenyum

yetersizlikleri 6zellikle gogiis kasinda oksidatif strese
kars1 antioksidan kapasitesini zayiflatmaktadir. Daha
genis gdgiis kasina sahip hayvanlarin genetik olarak
tercih edilmesi ve bu hayvanlarin hizli biiylimeleri de
oksidatif stresi artirmaktadir (Sihvo ve ark., 2013).
Gereksinimin altinda verilen selenyum miktarlar
odunsu gogiis oranint artirirken, selenyum ilavesi ise
odunsu gogilis oranint azaltmaktadir (Immonen,
2014). Miezeliene ve ark. (2011), etlik pili¢ karma
yemlerine farkli oranlarda ilave ettikleri selenyum
(0,15 ve 0,5 mg/kg™) ve E vitamini (40 mg/kg™)
katkisinin g6giis etindeki lif oranmi 6nemli oranda
azalttigini, sertlik oranimi da azaltma egiliminde
oldugunu  bildirmislerdir. ~ Selenyum  katkisinin
odunsu gogse etkisi Grafik 3’de verilmistir.
Onceki arasgtirmalar rasyon E vitamini diizeyinin et
kalitesini etkiledigini gostermektedir. Fakat farkl
diizeylerdeki E vitamini ile beslemenin beyaz ¢izgi
iizerine Onemli bir etkisi olmadigr belirtilmistir
(Kuttappan ve ark., 2012b).

e Oksidadif stres: Abasht ve ark. (2016), odunsu
gogiisde yapmus olduklari biyokimyasal ¢aligmada,
odunsu gogiisde antioksidan olarak karnosin ve
anserin diizeylerinin azaldigini, oksitlenmis glutatyon
(GSSG) diizeyinin ise arttigini belirlemislerdir. Bu
sonuglar oksidatif stres ile odunsu gogiis arasinda bir
iligki olabilecegini gostermektedir.

Odunsu Gogiis’iin  Karkas Kan

Parametreleri Uzerine Etkisi

Bilesenleri ve

Beyaz ¢izgi iceren filetolara ait canli agirlik, fileto
agirhigy, karaciger agirligr ve fileto randimani gibi karkas
bilesenlerinin degerleri, beyaz ¢izgi icermeyen normal
hayvanlarin karkas bilesenleri degerlerinden ¢ok daha
yiiksektir. Ancak l6kosit sayis1 gibi gesitli hematolojik
parametrelerde bir farklilik yoktur (Anonim, 2013b).

Beyaz ¢izginin derecesi gogiis filetolarmin kimyasal
kompozisyonunda  degisikliklere neden olmaktadir
(Anonim, 2013b). Yiiksek derecede beyaz ¢izgi igeren
filetolar daha yiiksek diizeyde lipit ve daha diigiik diizeyde

protein  igermektedir (P<0,05). (Anonim, 2013b;
Kuttappan ve ark., 2013). Normal filetolar ise daha
yliksek diizeyde doymus yag asitleri igerirler. Ancak, tekli
doymamis yag asitlerinin orani (linoleik ve linolenik asit
gibi) yiiksek diizeylerde beyaz ¢izgi iceren filetolarda
daha yiiksektir (Kuttappan ve ark., 2012a).

Tablo 1°de goriildiigii gibi, sosise farkli oranlarda
katilan odunsu gogiis pisirme kaybinda (miyofibriller ve
sarkoplazmik proteinlerin denatiirasyonunda) diizenli
olmayan bir egilim gostermistir. Odunsu gogiis igermeyen
sosisler renk olarak daha koyu iken, odunsu gogiis igeren
etin oraninin artmasiyla etin rengi daha beyaz renge (L*)
yaklasmis, kirmizilik (a*) ve sarilik (b*) degeri de 6nemli
diizeyde azalmistir. Odunsu gogiis eti oraninin artmasiyla
da pH degeri 6nemli diizeyde azalmistir (Qin ve ark,
2014). Diger taraftan ciddi diizeyde beyaz ¢izgi i¢eren
filetolarda etin b* (sarilik) degerinin arttigini, beyaz
¢izginin derecesinin etin pH degeri, L* (parlaklik) ve a*
(kirmizi) degerleri iizerine 6nemli bir etkisinin olmadigimn
bildiren caligmalarda bulunmaktadir (Anonim, 2013b).
Mudulal ve ark. (2015), odunsu goégiise sahip filetolarin,
beyaz ¢izgilere sahip filetolardan daha yiiksek pigirme

kayiplar1  gosterdigini  bildirmiglerdir. Ayrica beyaz
cizgiler ve odunsu gogilisler sadece goOglis etinin
gOrlinimiinii  degil aymt zamanda etin su tutma

kapasitesini de azaltmaktadir.

Sekil 7°de sosise farkli oranlarda katilan odunsu
gogisiin kayma kuvveti (N/g), Sekil 8’de ise yine sosise
farkli oranlarda katilan odunsu gogiisiin baglama giicii
(N) tlizerine olan etkileri verilmistir. Her iki sekilde de
goriildigi gibi sosise katilan odunsu gégilisiin oraninin
artmasiyla birlikte kesme kuvveti ve baglama giicii
onemli diizeyde artmaktadir.

Erkek Disi

59% 7%
iy 29%

Grafik 1 Cinsiyetin odunsu gogse etkisi (Immonen, 2014)

B Normal Ggiis Eti

[l Odunsu Gogis Eti

P<0.084

Amino Asit Sinirlamasi Yok Amino Asit Sinirlamasi Var

67% 45%
3% 55 %

Grafik 2 Aminoasit diizeylerinin odunsu gégse etkisi (Immonen,
2014)

I Normal Gégiis Eti

| Odunsu Gogs Eti

P <0.0002

Diigiik Selenyum Yiiksek Selenyum

44 %

| Normal Gogus Eti

69 %

| Odunsu Gogils Eti

P <0.0001

Grafik 3 Selenyum katkisinin odunsu gdgse etkisi (Immonen,
2014).
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Tablo 1 Sosise Farkli Oranlarda Katilan “Wooden Breast’li Gogiis Etinin Su tutma Kapasitesi, Renk ve pH Degerleri

Uzerine Etkileri (Qin ve ark., 2014).

Gogiis Eti Oran1 | Pisirme Kayb1 %  Ekspresyonlu Su % L* a* b* pH
Kontrol 1,7+02% 7,8+1,0° 66,0+0,8°  10,5+0,1°  13,9+0,3*°  6,64+0,01°
%12,5 WB 1,9+0,7%® 9,0+0,9° 68,0+0,5°  9,9+0,2°  13,740,2°  6,54+0,02°
%25 WB 2,4+1,0° 8,4+0,4° 69,5+0,6° 9,4+0,2° 13,1+0,3°  6,47+0,05°
%37,5 WB 2,7+1,0° 8,1+04% 71,005  9,040,2°  12,9+0,3°  6,43+0,03%
%50,0 WB 1,240,2° 7,9+0,7° 71,6+0,9°  8,8+0,3" 12,6+0,4°  6,40+0,01°
%100 WB 2,0+0,4% 8,3+1,0° 83,8+1,7¢ 3,6+0,6° 8,2+0,4¢ 6,33+0,01°

A: Ayni siitunda ayn1 harfi gosteren gruplar arasindaki fark istatistik olarak 6nemsizdir (P<0,05)
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Petracci ve ark. (2014) yaptiklar1 ¢alismada, ¢ig
odunsu gogilis filetolar1 daha yiiksek kompresyon
(sikistirma) degerleri gostermistir (4,0 ve 2,0kg; P<0,01).
pH degerlerinde ise bir farklilik bulunmamistir. Odunsu
gogis filetolar, normal filetolara gore solgun (L* 57,2 ve
55,9; P<0,01) ve daha sari renktedir (b*3,3 ve 2,7;
P<0,01). Odunsu gogiis filetolar hem salamura
edilmemislerde (%29,0 ve 22,7; P<0,01) hem de salamura
edilmiglerde (%18,5 ve 15,5; P<0,01) daha yiiksek
pisirme kayiplart gdstermistir. Daha yiliksek kesme
kuvveti degeri yalnizca salamura edilmis odunsu gogiis
filetolarinda gorilmiistiir (Pisirildikten sonra; 1,45 ve

1,27 kg/mmz; P<0,05). Odunsu gogiis, etin su tutma
kapasitesine zarar veren onemli bir problemdir. Odunsu
g0giis, tavuk gogiis etlerine daha kat1 ve daha sert bir yap1
verdikleri bildirilmistir.

Bilgili ve ark. (2014) yapmus olduklar1 arastirmada,
plazma kreatin kinaz diizeylerini hizli bilyiiyen tiirlerde
daha vyiiksek bulmuslardir. Yiikse c¢evre sicakligimin
karkas randimani, kalitesi ve gogilis miyopatisi iizerine
olumsuz etkisi hizli biiyiiyen tiirlerde daha akut oldugunu
bildirmistir.

Ekonomik Kayiplar

Tekstiir ve goriiniimdeki kusur nedeniyle odunsu
gogiisler et endiistrisinde tiiketiciler tarafindan daima
tercih edilmez (Anonim, 2013b; Qin ve ark., 2014) ve bu
tip etler genelde hayvan beslemede kullanilir (Qin ve ark.,
2014). Ancak, bu etlerin hayvan beslemede ne amagl ve
hangi hayvan tiirlerinin beslenmesinde kullanildig:
yoniinde mevcut bir bilgiye yapilan literatiir taramasinda
rastlanmamustir.

Yapilan calismalarda odunsu goégiisiin tavuk sosisi
iretiminde %15 kadar kullanilmasimin bir sorun teskil
etmedigi bildirilmistir. Ancak, odunsu gogiislii etleri
kiiclik pargalara ayiran metotlar1 kullanarak bu tip etlerin
boyutlarint kiiciiltme iglemi ile et iriinlerinin kalitesi
iizerine odunsu gogiis etlerin ilavesinin olumsuz etkisi
azaltilmig olacaktir. Boylelikle odunsu gogiislii etler,
sorunsuz olarak et iriinlerinde daha yiiksek oranlarda
kullanilabilecektir (Qin ve ark., 2014).

Sonuc¢

Son birkag¢ yildir broyler gogiis kaslarinda farkli kas
miyopatilerine rastlanmaktadir. Odunsu gogiis sendromu
son yillarda ortaya ¢ikmis bir miyopatidir. Makroskobik
olarak biiyiik sertlik alanlarina gére tanimlanan, kanatl et
iretiminde goglis eti kalitesinde gorsel ve duyusal
farkliliklara yol agan dnemli bir kas problemidir. Mevcut
calismanin amaci et endiistrisinde biiylikk ekonomik
kayiplara neden olan bu sendromun nedenlerini, histolojik
ve patolojik bulgularla agiklayarak bu tip olgunun dniine
gecmeyi hedeflemektedir. Ciinki tiiketiciler bu etkilenmis
iriinleri almaktan sakindiklari i¢in bu tip filetolarin
miktarm1 azaltmaya c¢alismak, hem {ireticiye hem
tiiketiciye ve dolaysiyla da ekonomiye biiyiikk faydalar
saglayacaktir. Oksidatif stresten kaginmaya c¢alismak,
yeme selenyum takviyesi yapmak odunsu gogis eti
oranini diigiiriirken, selenyum eksikligi ise bu olguya
yakalanma oranini arttirmaktadir. Sonug olarak odunsu
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g0giis (wooden breast) isimli sendromu azaltmaya yonelik
yeni kapsamli g¢aligmalara ihtiya¢ duyulmaktadir. Bu
calismalar yapilirken etin kalitesini belirleyen L*, a* ve
b* degerleri, su tutma kapasitesi, kayma kuvveti, baglama
kuvveti gibi parametrelerde g0z ontlinde
bulundurulmalidir.
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